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DJ-CTO-503/11-2/1

CONTRATO DE COMPRAVENTA QUE CELEBRAN POR UNA PARTE EL
SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE
JALISCO, REPRESENTADO POR SU DIRECTOR GENERAL EL ING. FELIPE
VALDEZ DE ANDA, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA COMO
“DIF JALISCO”; Y POR LA OTRA PARTE LA EMPRESA DENOMINADA “GRUPO
INDUSTRIAL VIDA S.A. DE C.V.”, REPRESENTADA POR EL LIC. MIGUEL
ANGEL GIL VALENCIA, EN SU CARACTER DE SU APODERADO GENERAL, A
QUIEN PARA LOS EFECTOS DEL PRESENTE SE LE IDENTIFICARA COMO “EL
VENDEDOR”; LAS CUALES ACUERDAN CELEBRAR EL PRESENTE
CONTRATO AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES:

. Declara “DIF JAL‘ISCO”, a través de su representante:

A} Que es un organismo publico descentralizado, con personalidad juridica y-

patrimonio propio, de conformidad al.-Cédigo de’ Asistencia Social, al tenor del
Decreto nimero 17002 del H. Congreso del Estado, publicado en el Periddico
Oficial “El Estado de Jalisco” con fecha 15 de e‘nero_ de 1998. ‘

B) Que su Director General cuenta con las mas amplias facultades para
representarlo, asi como suscribir y celebrar toda clase de contratos y convenios
con particulares, instituciones, dependencias, entidades plblicas a nivel estatal y
municipal, de acuerdo con lo establecido en el articulo 32 fraccion V y Vi del
Codigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco.

C) Que tiene como funciones, entre otras, las de promover y prestar servicios de
asistencia social, apoyar al desarrolio integral de la persona, familia y la
comunidad; realizar acciones para la integracion social de los sujetos de la
asistencia social en el Estado; promover e impulsar el crecimiento fisico y
psiquico de la nifiez y la adolescencia; asi como su adecuada integracion a la
sociedad; operar establecimientos en beneficio de los sujetos de la asistencia
social; crear y operar el Consejo Estatal de Familia.

D) Que para el curhplimiento de sus fines y en virtud de la solicitud de compra
nimero 339 realizada por la Direccién de Seguridad Alimentaria, el Sistema DIF
Jalisco llevo a cabo la Licitacion Publica nimero 02/2011 “ALIMENTOS PARA
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JALISCO

EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES", en la cual
participaron diversos proveedores, por lo que una vez analizadas sus propuestas
técnicas y econdomicas, en base al cuadro comparativo de ofertas econdémicas, el
Comité de Adquisiciones y Enajenaciones de este Organismo determind
adjudicar la presente operacién a “EL VENDEDOR”, pues fue quien presento
mejor oferta.

En virtud de lo anterior y de acuerdo a lo estipulado en las bases de dicha
licitacién y en el pedido nimero 110542 expedido por el Departamento de
Compras, es que “DIF JALISCO" tiene interés en celebrar el presente contrato.

2.- Declara “EL VENDEDOR?” a través de su representante:

“a)

B)

.C)

Que la sociedad se encuentra debida y legaimente constituida segun consta en
la escritura publica nimero 12480 doce mil cuatrocientos ochenta, de: fecha 03
tres de Febrero de 1697, mil novecientos noventa y siete, pasada ante la fe del
Notario Publico Suplente Adscrito y Asociado Nimero 01 uno de Zapopan, Lic.
José Ismael Toledo Lopez y que se encuentra registrada e inscrita en el Registro
Publico de Comercio, con fecha 14 de Febrero de 1997, bajo inscripcién 79-80
tomo 629, libro primero del Registro Publico de la Propiedad y de Comercio en
ésta ciudad. Que su domicilio se ubica en la finca marcada con el nimero 300 de
la calle Ejido en la colonia La Venta del Astillero'C.P. 45221 en el Municipio de
Zapopan, Jaliscoy su Registro Federal de Contribuyentes es GIV970203LS1.

Que tiene como actividad principal la produccion, compra, venta, comision

mercantil, representacién, distribucién, transportacién, almacenamiento,
comercializacién, maquila, importacion y exportacion de toda clase de productos
alimenticios, semillas y granos; la fabricacién de maquinaria y empaque de

productos alimenticios, asi como su importacion y exportacion, servicios de |

mantenimiento y maguila de los mismos.

Que el que suscribe, LIC. MIGUEL ANGEL GIL VALENCIA, soy apoderado
general y cuento con facultades suficientes para suscribir el presente contrato,
segin consta en la escritura publica numero 7,751 siete mil setecientos
cincuenta y uno, de fecha 16 dieciséis de Julio de 2007 dos mil siete, pasada
ante la fe del Notario Publico nimero 35 de Zapopan, Jalisco. Lic. Pablo
Gonzélez Vazquez. Las facultades otorgadas, a la fecha no me han sido
revocadas ni modificadas en ninguno de sus términos.

\ -
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contrato de compraventa, de conformidad a las siguientes:

CLAUSULAS
CONSENTIMIENTO

PRIMERA.- Los contratantes manifiestan que comparecen-a este acto en plenitud de
facultades, de manera libre y espontanea y que las clausulas gue a continuacién se
detallan constituyen la expresion fiel de su voluntad sin reservas y que conocen la
trascendencia y efectos legales de su firma.

SEGUNDA.- Manifiesta “DIF JALISCO” que es su deseo adquirir los bienes que a
continuacién se describen, con las caracteristicas que se especifican y detallan en el
ANEXO 1C correspondiente a la partida 3; en el ANEXO 1D correspondiente a la
partida 4; en el ANEXO 1E correspondiente a la partida 5 en el ANEXO 1F
correspondiente a la partida 6; en el ANEXO 1H correspondiente a la partida 8; y en
el ANEXO 1R correspondiente a la partida 19; los cuales se adjuntan al presente
contrato y forman parte integral del mismo, productos que se sefialan a continuacion:

‘ T PRECIO PRECIO
- | PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION . UNITARIO TOTAL
: 3 §5,683 HARINA DE TRIGO INTEGRAL PARA HOT CAKES $14.120 1'209,643.960

NOMERE DEL PRODUCTO
Harina De Trigo Integral Para Hot Cakes .

Harina de trigo integral preparada para hot cakes adicionada
con hierro y 4cido folico, envasado en materiales inoCuos y
resistentes, de tal manera que no reaccione con el producio o
attere las caracteristicas fisicas, quimicas y sensoriales. En
presentacion de 1 kg. E! empaque colectivo es en cajas de
carton corrugado con 10 paquetes.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote,
informacion nuirimental, contenido neto, nombre y domicilio del
fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-G51-
SCFIISSA1-2010 la tinta no debe contener plomo, el envase
debera identificar el modo de preparacion y conservacion.

ESPECIFICACIONES ;

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color; Blanco o ligeramente amarillo, caracteristico.
Apariencia: Polve fino, uniforme.
Olor: Caracteristico del producto, sin mingin olor extrafio.
Sabor. Fariniceo caracteristico del producto, sin sabores
extrafios o desagradables.
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2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12% Maximo,

Protelna: 7 % Minimo.

Extracto etéreo; 1% Minimo.

Acido fdlico: 2 mg/Kg. Minimo,

Fibra dietética: 4% Minimo.

Hierro {como ion ferroso): 35 mgikg. Minimo.
3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Meséfilicos Aerobios: 500,000 UFC/g Maximo
Coliformes Totales: <30 UFC/g.

S. Aureus: Negativo

Salmonella { en 25 gj: Negativo

Hengos y Levaduras: 300 UFClg Maximo.
Acido félico; 2 mgfkg. Minimo.

Hiero (como ion fermasa); 35 mg/kg. Minimo.
E. Coli: Negativo.

Aflatoxinas: 20 mg/kg. Maximo.

’ 4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Maxime.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo.

5. MATERIA EXTRANA
No més de 50 fragmentos de insecto, no méas de un pelo de
roedor y estar exento de excretas en 50 gr. de producto.

6.- ADITIVOS .
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el
apéndice nommativo A de la NOM-247-38A1-2008

- T.- VIDA DE ANAQUEL

. El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios
‘ en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y
sensorigles por espacio de seis meses a partir de la fecha de
envasado y procesado.

8-  REFERENCIAS  APLICABLES SOLO A -
ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
NOM-247-55A1-2008

NOM-251-58A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF
NACIONAL. (Punto 2.26 Harina de trigo y 2.27 Harina para
hot-cakes)

4§ 1638,123 | PASTA PARA SOPA $3.390 $5'553,236.970

NOMBRE DEL PRODUCTO
Pasta para Sopa (espaguetti, fideo n°0, letras, semilla de
melén, macarrén)

Mezcla de trigo y una cantidad adecuada de agua la cual es
sometida a coccidn, extruccion y corte. Envasado en bolsa de
polipropileno transparenie en 200 g.

Se debera entreqar {a cantidad total de la compra de manera
equitativa dividida en las 5 variedades de sopa, empaque
colectivo en cais de cartdn corpgade.
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Deberd dedlarar fecha de caducidad, nimero de lote,
informacién nutrimentat, contenido neto, nombre y domicilio del
fabricante, debe cumplir con lo que estableca fa NOM-051-
SCFIISSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, el envase
debera identificar el modo de preparacién y conservacion del
alimento. '

ESPECIFICACIONES :

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristica del producto, amariio,

Apariencia; No debe preseniar  agrietamiento  y/o
estrellamiento.

Olor: Caracteristico del producto sin presentar olores extrafios
o desagradables.

Sabor. Caracteristico del producto sin presentar sabores
extrafios o desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 15% Maximo.

Proteina: 11% Minimo.

Cenizas: 1.2% Maximo.

Extracto Etéreo; 2.8% Minimo.

Acido folico: 2 mg/ Kg Minimo.

Hierro: 35 mg/ Kg Minimo.

Aflatoxinas: 20 mg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Meséfilicos Aerobios: 50,000 UFClg Maxime.
Coliformes Totales: <30 UFCig,

N Salmonella {en 25 g); Ausente.

” 1 Hongos: 300 UFC/g Maximo.

B Levaduras: 100 UFClg Méximo.

E. Coli Ausente.  ~

"| 4.- CONTAMINANTES QUIMICOS y
Plomo: 0.5 mgfKg. Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo.

5. MATERIA EXTRANA . .
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de
roedor y estar exento de excretas en 50 gr. de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditvos sefalados en el
apéndice normativo A de la NOM-247-58A1-2008,

7.- VIDA DE ANAQUEL

E) producto debera conservarse en buen estado y sin cambios
en sus propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y
sensariales por espacio de sefs meses a partir de Ia fecha de

envasado y procesado.

8- REFERENCIAS APLICABLES SOLO0 A
ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
NOM-247-55A1-2008.

NOM-251-55A1-2009.
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Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF
NACIONAL, {ounto 2.36 pasta de harina para sopa)

648,398

HARINA DE MALZ NIXTAMALIZADA

NOMBRE DEL PRODUCTO
Marina de Maiz Nixtamazlizada

Harina de malz nixtamalizada, empacada en papel VLH-80 lo
suficentemente resistente, en presentacién de 1 kg. El
empaque colectivo es bolsa de pohetllenu transparente con 10
paquetes.

Debera declarar fecha de caducidad, atmero de lote,
informacién nutrimental, contenide neto, nombre y domicilio del
fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-

SCFI/SSA1-2010 la tinta no debe contener plomo, el envase.

debera identificar el modo de preparacién y conservacion del
alimento. -

ESPECIFICACIONES :

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: debe ser blanco amarillento ¢ caracleristico de la
variedad del grano empleado.

Aspecto: Debe ser granuloso con una finura tal que el 75%

como minime pase a través de un tamiz de 0.25 mm de | -

abertura de malla.

Olor: Debe ser caracteristico del producto y no tener mngun
olor extrafio ni signos de rancidez.

Sabor; Debe ser caracteristico del pmducto y no tener ningan
sabor extrafio ni signos de rancidez. ;

2- CARACTERISITCAS FiSlCO-QU[MICAS
Humedad: 11% Maximo.

Proteina : §% Minimo

Extracto Etéreo: 4% Minimo.

Aflatoxinas 12 mgfKg. maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesdfilicos Aerobios: 50,000 UFClg Maximo,
Coliformes Totales: 100 UFClg. Maximo.

$. Aureus: Negativo.

Salmonella {en 25 g): Negative.

Hongos ¥ Levaduras: 1,000 UFClg. -

E. Coli; Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Piomo: 0.5 mg/Kg. Maximo.
Cadmic: 0.1 mg/Kg. Maximo,

5. MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no més de 1 pelo de
roedor y estar exento de excretas en 50 g de producio.

6.- ADITIVOS
Antioxidantes,  humectantes, reguladores del  pH,
esiabilizantes, colorantes, saborizantes y aromatizantes.

$7.950

$5'154,764.100

N\~
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7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberé conservarse en buen estado y sin cambies
en sus propiedades fisicoquimicas, microbloldgicas
sensoriales por espacio de seis meses a partir de la fecha de
envasado y procesado.

8- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A
ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.

NOM- 247-551-2008

NOM-251-85A1-2009 .

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF
NAGIONAL. {punto 2.25 harina de maiz nixtamalizada) ..
6 . 177,222 | ATUN ALETA AMARILLA EN AGUA $7.200 $1'275,998.400

NOMERE DEL PRODUCTO

Atiin Aleta Amarilla en Agua

Aton aleta amanilla con un porcentaje de 70% troze como
minimo, extracto o caldo vegetal, agua y sal yodalada,
Enlatado en presentacion de 170 g con una masa drenada de
120g. Este producto podra ser nacional, empaque ¢olectivo
en cajas de cantdn comugado con 24 latas. .

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, .
numero de lote, informacidn nuirimental, contenido neto,
nembre y domicilio del fabricants, debe cumplir con o que
establece la NOM-D51-SCFI/SSA1-2010 Ia tinta no debe
contener plomo, ¢ envase deberd identficar -modo de
conservacion. ‘

ESPECIFICAGIONES :

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color. Claro y homogéneo. .

Textura: Longitudes de 1.2 cm o menor, que mantienen 1a
esiructura original del musculo. La proporcion de trozos y
hojuela debe ser de 120 g minimo de masa drenada,

Olor; Caracteristico del producio.

Sabor. Caracterfstico del producto,

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada con malla 30: 120 g Minimo.
Proteina: 18% Minimo. .
Carbohidratos: 0%

Grasa: < 1%

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Meséfilicos Aerobios: Negativo.

Mesaofilicos Anaerobios: Negativo,
Termofilicos Aerobios; Negativo.

Termofilicos Anaerobios: Negativo.

4.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Cadmio 0.5 mg/Kg Méximo.

Mercurio: 1.0 mg/Kg Maximo.

Plomo: 1.0 mg/Kg Maximo,

Estafio: 100 mg/Kg Maximo.

Mercurio con metil mercurio{Solo si incumple en el parametro
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del mercurio); 0.5 mgig Maximo,
Histiamina: 200 mg/Kg Maximo.
Toxina botulinica: Ausencia en ia totalidad del envase

5.- MATERIA EXTRANA

El producto no debera contener fragmentos de insecto, pelos o
excretas de medor, asi como cualquier materia extrafia ajena
al producto. ,

6. ADITIVOS
Los que pemmite la Secretaria de Salud.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios
en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas
sensoriales por espacio de seis meses a partir de la fecha de
envasado y procesado.

8- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A
ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
NOM-251-55A1-2009,
NOM-(84-SCF|-1994.
Informacion extralda de marcas comerciales.
Sistema Mexicano de alimentos equivalentes.
Marual de Especificaciones Técnicas de Cafidad. DIF
. NACIONAL. {punto 2.7 atin aleta aman!la en aceite.)

L8 574,315 AVENA ¥ ’ $5.290 $3038,126.350

NOMBRE DEL PRODUCTO
Avena en Hojuela de 500 g.

Avena en hojuela, envasada en bolsas de polietileno calibre
150 a 250, seltada térmicamente, de tal manera que no altere
la calidad del producto, que sea resistente e inocuo que
permita mantener intacta las propiedades del alimento. El
alimento serd entregado en paquetes de 500 gr. el empaque
colectivo es en bolsa de poliefilenc transpareme con 40
paquetes.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lte,
informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del
fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-
SCFISSA1-2010 la tinta no debe contener plomo, el envase
debera identificar el modo de preparacién y conservacion.

ESPECIFICACIONES :

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color. Varia de crema a crema grisacea,

Aspecto: LAminas, hojuelas pequedias y blandas.

Olor. Caracteristico del produciy y no presentar signos de
rancidez u ofro olor extrafio.

.Sabor; Caracteristico del producto y no presentar signos de
rancidez u otro sabor extrafo.
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2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12% Maximo.

Protefna: 11.6% Minimo.

Extracto Etéreo; 5% Minimo. s
Aflatoxinas: 20 mg/Kg Maximo,

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFClg Méaximg.
Coliformes Totales: <30 UFC/g.

S. Aureus: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negativo,

Hongos y Levaduras: <300 UFClg.

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plome: 0.5 mg/Kg. Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No més de 50 fragmentos de insecto, no méas de un pelo de
roedor y estar exento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se
mencionen en la NOM-247-SSA1-2008. Apéndice normativo A.

7.- VIDA DE ANAQUEL -

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios
en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas vy
sensoriales por espacio de seis meses a partir de la fecha.de
envasado y procesado.

8- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A
ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
NMX-F-269-1977

NOM-251-85A1-2009 .
Manual de Especificaciones .Técnicas de Calidad DIF
NACIONAL. {punto 2.9 avena en hojuelas)

19

307,560

CEREAL DE TRIGO INFLADC

NOMBRE DEL PRODUCTO
Cereal de Trigo Inflado

Cereal de bigo inflado, endulzado, envasado en bolsas de
polipropileno transparente de afia densidad cafibre 240, en
presentacion dg 250 gr. Empaque colectivo en bolsa de
polietileno transparenie con 32 paquetes.

Deberd declarar fecha de caducidad, numero de lote,
informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del
fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-
SCFI/S5A1-2010 la tinta no debe contener plomo, el envase
debera identificar modo de conservacion.

$5.500

$1'691,580.000
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ESPECIFICACIONES:

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Caracteristico.

Aspecto: Caracteristico,

Olor. Caracteristico.

Sabor. Caracteristico.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-GUIMICAS
Proteina; 4.7% Minimo.

3 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFCig Maximo.
Coliformes totales: <30 UFCig Méximo,
Mohes: 300 UFC/g Méximo.

Levaduras; <10 UFC/g Maximo.

E. Cofi: €3 NMP/g Maximo.

S. Aureus: <10 UFClg Maximo.

Aftatoxinas: 20 mg/Kg Méaximo.

Salmonella: Negativo,

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo
Cadmio: 0.1 mag/kg Maximo

5.- MATERIA EXTRARA
No més de 50 fragmentos de insecto, no més de un pelo de
roador y estar exento de excretas en 50 gr de producte. .

e 6.- ADITIVOS (antioxidantes) - * - .
N Aplican los que se mencionan en la NOM-247-8SA1-2009,

7.- VIDA DE ARAQUEL
Vida de anaguel minima de 3 meses.

8- REFERENCIAS  APLICABLES  SOLO A
ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
NMX-F-475-8CF1-2005

| NOM-251-55A1-2009

Informacién extraida da marcas comerciakes.
NOM-247-S5A1-2009

TOTAL $17'923,549.780

El volumen de los productos sefalados con antelacion, podra sufrir variacion de +/-
mas, menos, 15% quince por ciento en funcién de las posibles modificaciones que
en su caso llegara a tener el presupuesto asignado a esta compra, previo aviso de
“DIF JALISCO”, con 30 treinta dias de anticipacion.

Se supervisara permanentemente las instalaciones de “EL VENDEDOR” con el fin
de garantizar que en todo el proceso de elaboracién de los productos cumplan con
los codigos de limpieza establecidos, siendo necesario que las plantas cumplan con
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i
-
la siguiente normatividad: NOM-251-8SA1-2009, Practicas de Higiene para el
Proceso de Alimentos, Bebidas o Suplementos alimenticios.

La supervision que se realice sera desde que se reciben los productos y se empacan,
hasta que se envia a los Sistemas DIF Municipales. En algunos casos esta
supervisién podra extenderse a la linea de proceso de los proveedores de “EL
VENDEDOR”™.

TERCERA.- “DIF JALISCO” indica que es su deseo adquirir las cantidades de los
productos sefialados, con las caracteristicas y especificaciones descritas en la
clausula SEGUNDA del presente instrumento y en el ANEXO 1C correspondiente a la
partida 3; en el ANEXO 1D correspondiente a la partida 4; en el ANEXO 1E
correspondiente a la partida 5; en el ANEXO 1F correspondiente a la partida &; en el
ANEXO 1H correspondiente a la partida 8; y en el ANEXO 1R correspondiente a la
partida 19; que forman parte integral del presente contrato y los cuales son firmados
por las partes. -

CUARTA.- “EL VENDEDOR", por su parte, manifiesta que sus productos retnen las

~ caracteristicas y especificaciones detalladas en la clausula SEGUNDA del presente
instrumento y en el ANEXQO 1C correspondiente a la partida 3; en el ANEXO 1D
correspondiente a la partida 4; en el ANEXO 1E correspondiente a la partida 5; en el
ANEXO 1F correspondiente a la partida 6; en el ANEXO 1H correspondiente a la
partida 8; y en el ANEXO 1R correspondiente a la partida 19; obligandose a vender a
“DIF JALISCO” dichos productos, por las cantidades establecidas y a cumplir con
las caracteristicas y especificaciones estipuladas respecto de los mismos.

QUINTA.- Para “contar con la seguridad del cumplimiento del contrato, “DIF
JALISCO” podra efectuar auditorias y/o verificaciones en cualquier momento a las
instalaciones de “EL VENDEDOR?, a efecto de verificar su infraestructura, capacidad
de distribucion y servicios; que garanticen el total y estricto cumplimiento en cuanto a
especificaciones técnicas de calidad, volimenes y tiempos de respuesta solicitados.

Asi mismo, “DIF JALISCO” podra realizar auditorias y revisiones concernientes a la
documentacion interna de calidad, instalaciones, procesos, materias -primas y
productos de “EL VENDEDOR", con la finalidad de llevar a cabo el cumpli'miento de
la NOM-251-SSA1-2009, Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas
o Suplementos alimenticios.

Para la ejecucion de las auditorias y/o verificaciones, el personal asignado se
presentara con un oficio de “DIF JALISCO”, solicitando que se le presten todas las
facilidades para la misma. En caso de que “EL VENDEDOR" negara el acceso total

o parcial a sus instalaciones, podra rescindirse el presente contrato. \/
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SEXTA.- “DIF JALISCO” podra practicar andlisis de laboratorio a los productos
entregados por “EL VENDEDOR” como minimo una vez por mes durante el periodo
de sus entregas, para su analisis de calidad, higiene y contenido en su elaboracién,
para constatar que los productos, materia de la compraventa, reunan las
caracteristicas y especificaciones solicitadas por “DIF JALISCO”, aceptando
expresamente, “EL VENDEDOR?", el resultado que arrojen dichos andlisis, que sean
realizados por laboratorios de ensayo que cuenten con métodos analiticos
acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacién, Asociacion Civil, por sus siglas
EMA, A.C. En el entendido de que los métodos analiticos a ser aplicados para la
determinacion de los parametros, son competencia de cada laboratorio de ensayo,
acorde a la normativa oficial y certificada ante la Entidad Mexicana de Acreditacion,
Asociacion Civil, por sus siglas EMA, A.C.; debiendo sufragar, “EL VENDEDOR?, los
costos .de dichos analisis, realizando el pago correspondiente directamente en el
laboratorio acreditado que sea asignado por la Direccién de Seguridad Alimentaria de
“DIF JALISCO”, en un plazo no mayor a 10 dias habiles después de haber sido
notificado por parte de dicha Direccion.

En caso de existir duda de algL'm parametro reportado por el laboratorio, “DIF

JALISCO”, a través de la Direccién de Seguridad Alimentaria, podra enviar las.

muestras por una sola ocasién a otro laboratorio que cuente con métodos
acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacién, Asociacién Civit, por sus siglas

- .EMA, AC, a efecto de que proceda a hacer un nuevo andlisis, cuyo costo sera
‘cubierto por “DIF JALISCO” y, de ello, se le notificara a “EL VENDEDOR”.

Sl los productos ofremdos por “EL VENDEDOR” no -estdn cumpliendo con las
normas establecidas y caracteristicas estipuladas, sera potestad de “DIF JALISCO”
el rescindir el presente contrato sin ninguna responsabilidad para éste.

Por lo anterior, “DIF JALISCO” se reserva el derecho a que en cualquier momento
sin previo aviso y durante la vigencia del presente contrato, recabaran las muestras
de los productos objeto de ta compraventa que ofrece “EL VENDEDOR”. Igualmente
dichos productos estaran sujetos a supervisién permanente en las instalaciones de
“EL VENDEDOR™".

A efecto de lo anterior, “EL VENDEDOR? debera adicionar a la entrega mensual de
los productos a suministrar a “DIF JALISCO”, las siguientes cantidades:

PARTIDA PRODUCTO CANTIDAD
ADICIONAL (PIEZAS)
3 HARINA INTEGRAL 20
PARA HOT CAKES

.
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4 PAGTA PARA SOPA 40
5 HARINA DE MAIZ 20
6 “ATUN - 30
8 AVENA 20
19 CEREAL DE TRIGO 16

INFLADO
PRECIO

SEPTIMA.- Manifiesta “EL VENDEDOR” que el costo unitario de los productos,
materia del presente contrato, es el sefialado en la clausula SEGUNDA y que el total
de la presente operacién es por la cantidad de $17'923,549.78 (DIECISIETE
MILLONES NOVECIENTOS VEINTITRES MIL QUINIENTOS CUARENTA Y NUEVE
PESOS 78/100 M.N.)

FECHA Y LUGAR DE ENTREGA

OCTAVA.--"DIF JALISCO” se manifiesta conforme con el precio que “EL

. VENDEDOR” ofrece, y ambas partes establecen que la entrega de los productos,

materia de este contrato, por parte de “EL VENDEDOR”, debera realizarse de
conformidad a las cantidades y fechas sefialadas en el ANEXO 9, el cual se adjunta
al presente contrato, formando parte integral del mismo. Las entregas deberan
realizarse por “EL VENDEDOR?” en el domicilio ubicado en la finca marcada con el

- nimero 300 de la calle Ejido, en la colonia La Venta del Astillero, C.P. 45221, del
" Municipio de Zapopan, Jalisco-én los horarios proporcionados por el “DIF JALISCO”.

Los dias de entrega podran ser ajustados por “DIF JALISCO”, dentro de los
calendarios establecidos, en razén de sus necesidades, para la debida consecucion
de los programas alimentarios. Para tal efecto, “DIF JALISCO” citara, con la debida
oportunidad, a “EL. VENDEDOR?”, asi como al proveedor del servicio de empacado y
distribucion, a las reuniones que fueren necesarias para establecer las
modificaciones que resultaren pertinentes. Los acuerdos que para tal efecto se
adopten seran igualmente obligatorios en caso de que por cualquier causa “EL
VENDEDOR?” no haya asistido a las mismas. ’

“EL VENDEDOR" podra entregar los productos, materia del presente contrato,
correspondientes a la primera entrega (segun ANEXO 9) en empaque comercial, y
las entregas restantes deberan entregarse en empaques que contengan los logotipos
y leyendas requeridos por “DIF JALISCO” y que seran a dos tintas, de conformidad
al ANEXO 8 que forma parte integral del presente instrumento, debiendo cumplir con
las caracteristicas de empaque sefaladas en el ANEXO 1C correspondiente a la
partida 3, en el ANEXO 1D correspondiente a la partida 4, en el ANEXO 1E
correspondiente a la partida 5, en el ANEXO 1F correspondiente a la partida 6, en el

\__
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ANEXO 1H correspondiente a la partida 8 y en el ANEXO 1R correspondiente a la
partida 19, los cuales forman parte integral de este contrato.

“EL VENDEDOR” podra incluir marca o logotipo de la empresa que elabora los
bienes materia del presente contrato.

“EL VENDEDOR?” debera entregar la prueba de color de todos sus empaques a la
Direccién de Comunicacién Social de “DIF JALISCO” para su autorizacion, antes de
fabricar las bobinas y/o etiquetas correspondientes. '

Ambas partes establecen que “EL VENDEDOR?” cubrird por su cuenta y riesgo, los
gastos de seguro y transporte para la entrega de los bienes, responsabilizandose de
que se entreguen en buenas condiciones en el lugar y tiempo sefalado. De igual
forma, bajo |a responsabilidad de “EL VENDEDOR?”, el equipo de transporte utilizado
se debera apegar a lo sefialado en el punto 5.13 “Transporte”, de la NOM-251-SSA1-
2009. :

'NOVENA.- Si en cualquier momento en el curso de la ejecucién del contrato, “EL

VENDEDOR” se encontrard en una situacion que impidiera la oportuna entrega de
los “productos, “EL VENDEDOR” notificaréa de. inmediato por escrito a “DIF
JALISCO” las causas debidamente soportadas y documentadas de la demora y su
duracién probable solicitando prérroga; cuya notificacion se debera hacer antes de

los cinco dias habiles del plazo que tenga para la entrega.

" “DIF JALISCO” debera de convocar a reunion a su Comité de Adquisiciones al dia

siguiente de la solicitud de prérroga, para que en sesion ordinaria o extraordinaria,
segun corresponda, analice la solicitud de “EL VENDEDOR”; determinando si
procede 6 no, y dando a conocer el resultado antes de que finalice el término
establecido en el contrato para la entrega de los productos materia de la solicitud.

FORMA DE PAGO

DECIMA.- Las partes establecen que la forma de pago sera en parcialidades, en
moneda nacional, a los 30 treinta dias habiles después de que “EL VENDEDOR”
presente factura original y seis copias, asi como copia de las remisiones de entrega
debidamente requisitadas en el Departamento de Egresos del Sistema para el
Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco los dias lunes y martes, de
9:00 a 14:00 horas. Se entiende por dias habiles los sefialados en el calendario
laboral de “DIF JALISCO”. -

\—
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VIGENCIA

DECIMA PRIMERA.- De comun acuerdo, los contratantes determinan que la vigencia
del presente contrato sera hasta en tanto no se haya realizado la entrega de los
productos por parte de “EL VENDEDOR?” y éste haya cumplido con todas y cada una
de las obligaciones contraidas en este instrumento, sin perjuicio de lo establecido en
las clausulas, de la DECIMA SEGUNDA a la VIGESIMA SEGUNDA del presente
contrato.

‘ GARANTIA

DECIMA SEGUNDA.- Asi mismo establece “EL VENDEDOR?”, que para efecto de
garantizar el fiel y exacto cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente
contrato, asi como que los bienes objeto de la compraventa retnan los requisitos de
calidad, cantidad, caracteristicas y especificaciones a que se comprometio, se obliga
a otorgar garantia que sera a través de fianza a favor de “DIF JALISCO” con una
vigencia de 12 doce meses a partir de la fecha de firma del presente contrato,

'valiosa por el 10% diez por ciento del monto total de la operacion y en los términos

establecidos en las Bases de 1a Licitacion Publica Local LPL 02/2011 “ALIMENTOS
PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES’; de la cual
se anexard poliza al presente contrato, en la inteligencia de que al no cumplir con

_ cualquiera de las obligaciones contraidas en este instrumento se hara efectiva.

- Dicha fianza debera ser presehtada por “EL VENDEDOR?” dentro de los cinco dias

habiles siguientes a |a firma del contrato. En caso de no exhibirse dicha fianza en el

- plazo sefiatado, sera causa de rescision del contrato.”

. CAUSALES DE RESCISION

DECIMA TERCERA.- Ambas partes establecen que seran causas de rescision sin
necesidad de tramite judicial alguno para “DIF JALISCO” y sin perjuicio de que
pueda demandar la rescision ante los tribunales competentes, las siguientes:

A) Que “EL VENDEDOR” no realice la entrega de los productos dentro de las
fechas y en el domicilio estipulado en este contrato, o bien que incumpla en
las cantidades, caracteristicas, calidad y especificaciones de los productos
convenidas en el presente instrumento. Asi mismo, que los empaques no
cuenten con los requisitos, caracteristicas y especificaciones estipuladas en
este contrato.

B) Que los productos materia de la compraventa no retnan las caracteristicas y
especificaciones que se indican y detallan en la clausula SEGUNDA vy los

\_

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P 44270. Guadalajara, Jal.
Tel: 30 30 38 00 http://sistemadif.jalisco.gob.mx



16

DBIF

JALISCO

hacemosimas

anexos correspondientes que forman parte integral del presente contrato y las
cuales acepta reunir “EL VENDEDOR”. '

C) En caso de entregar los productos, materia del presente contrato, con
especificaciones o caracteristicas distintas a.las contratadas, siendo que el
“DIF JALISCO” considerara estas variaciones como un acto doloso y sera
razon suficiente para la recision del contrato y la aplicacién de la garantia, atin
cuando el incumplimiento sea parcial, e independientemente de los procesos
legales que se originen.

D) Que “EL VENDEDOR” no respete el precio ofertado por el total de la
operacién de compraventa indicado en la clausula SEPTIMA del presente
contra_to.

E) Que “EL VENDEDOR” varie o modifique, en todo o en parte, las
caracteristicas de alguno o algunos de los productos que se adquieren, ya
... . sea en contenido, peso, integracién, marca, calidad o tipo de producto
- ofertado.

F) Que “EL VENDEDOR” no entregue la garantia sefialada en los términos y
condiciones convenidos en la clausula DECIMA SEGUNDA del presente
instrumento.

B G) Que “EL VENDEDOR?” se retrase en la entrega de alguno, algunos o todos
los productos: por tres dias consecutivos, conforme al calendario sefialado en
el ANEXO 9. '

H) Que “EL VENDEDOR” no permita que se realicen las visitas de verificacion
y auditorias sefialadas en la clausula QUINTA del presente contrato.

I) En caso de que “EL VENDEDOR” se haya retrasado en la entrega de los
productos, materia del presente contrato, y se hubiera alcanzado la pena
convencional maxima que al efecto se establece en la clausula DECIMA
SEPTIMA de este instrumento.

J) Cuando “EL 'VENDEDOR” no cumpla con cualquiera de las obligaciones
estipuladas en el presente contrato 6 en cualquier otro caso previsto por la
Ley. '

En cualquiera de los casos anteriores, “DIF JALISCO” estara obligado a cubrir a
“EL VENDEDOR” unicamente el productc que haya sido entregado con las
caracteristicas requeridas en el presente contrato hasta la fecha de rescision del
mismo, sin perjuicio de las sanciones que resultaren a cargo de “EL VENDEDOR".

\
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“DIF JALISCO” podra rescindir el contrato en forma total o parcial, siendo que,
ademas, podra cancelar el total del pedido que se encuentre pendiente de ser
entregado por “EL VENDEDOR?”, aun cuando el incumplimiento sea de una parte de
alguna partida. En caso de rescision, la sancion que debera cubrir “EL VENDEDOR”
sera por una cantidad equivalente al 10% del precio de los productos no entregados
finalmente en virtud de la rescision. o

DECIMA CUARTA.- En el caso de presentarse cualquiera de las causas de
rescision, sefaladas en la clausula que antecede, y a efecto de proceder a la
rescision del presente contrato, se debera observar lo siguiente:

A) Se iniciara a partir de que a “EL VENDEDOR?” le sea comunicado, por escrito,
el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple o
fotostatica de los documentos en que consten dichos incumplimientos, para
que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente ,
a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y
aporte, en su caso, las pruebas que estime pertinentes. '

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, el “DIF .
JALISCO” contard con un plazo de 15 dias habiles para determinar lo
conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer
“EL VENDEDOR": la determinacién de dar ¢ no por rescindido el contrato,
debera ser comunicada a “EL VENDEDOR” dentro de dicho plazo.

DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS

DECIMA QUINTA.- En caso de que se detecten defectos o incumplimientos en las
especificaciones convenidas en el presente contrato, en los productos materia del
mismo, “DIF JALISCO” podra rechazarlos, sin perjuicio de lo establecido en las
clausulas DECIMA TERCERA, DECIMA CUARTA, DECIMA SEPTIMA y DECIMA
OCTAVA del presente contrato.

Se entenderan como no entregados los productos en términos del supuesto sefialado
en el parrafo anterior, hasta en tanto sean aceptados por “DIF JALISCO”,
aplicandose las sanciones establecidas en este contrato.

“DIF JALISCO” podra hacer la devolucién de los productos que no se ajusten a lo

estipulado en el presente contrato y “EL VENDEDOR” se obliga a aceptarlos, asi
como en el supuesto que se detecten vicios ocultos o defectos de calidad durante la

vigencia del contrato.
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DECIMA SEXTA.- “EL VENDEDOR” queda obligado ante “DIF JALISCO” a
responder por los defectos de calidad que presenten los productos materia de este
contrato, asi como de cualquier otra responsabilidad en que hubiere incurrido en los
términos del propio contrato y del Codigo Civil del Estado de Jalisco.

CLAUSULA PENAL

DECIMA SEPTIMA.- Convienen las partés que en caso de que “EL VENDEDOR”
incumpla con alguna de las obligaciones a que se compromete en este contrato se
hara acreedor a las siguientes penas convencionales:

A) En caso de improcedencia del supuesto sefialado en la clausula NOVENA det
presente contrato, 0 aun cuando se produjera en cualquier forma retraso por
parte de “EL VENDEDOR?” en la entrega de cualquiera de los productos, se
aplicara a partir del primer dia de atraso respecto de la fecha maxima de entrega
indicada en el presente contrato, el 1% por cada dia natural de retraso del
importe total del producto entregado extemporaneamente durante el mes,
tomando como fecha de entrega el dia en que se reciban en el lugar convenido
los bienes contratados. :

B

En caso de que “EL VENDEDOR” entregue cualquier producto con
especificaciones o caracteristicas distintas a las convenidas en el presente
contrato, se aplicaran las siguientes penas convencionales:

1.- El 2% del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo
correspondiente conforme al calendario de entregas (ANEXO 9), cuando
incumpla en caracteristicas fisico-quimicas, independientemente del nimero
de-muestras que se tomen.

2.- El 3% del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo
correspondiente conforme al calendario de entregas (ANEXO 9), cuando
incumpla en las caracteristicas microbiolégicas, independientemente del
nimero de muestras que se tomen.

3.- El 2% del costo total del producto entregado durante el periodo
correspondiente conforme al calendario de entregas (ANEXO 9), cuando
entregue los productos en empaques o disefios no autorizados por “DIF
JALISCO” (ANEXOS 1C, 1D, 1E, 1F, 1Hy 1R).

La sancién maxima, tanto por retrasos en la entrega de los productos, disefos o
empaques no autorizados, como por incumplimientos de calidad, sera del 10% del

\

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270. Guadalajoro, Jal.
Tel: 30 30 38 00 http://sistemadif.jalisco.gob.mx



19

DIF

€O
monto total del presente contrato, pudiéndose rescindir el mismo, una vez que se
haya llegado a la sancion maxima, de conformidad a lo establecido por el articulo 21
del Reglamento de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado
de Jalisco.

JAL
1CE

“DIF JALISCO” podré retener y aplicar las cantidades que se generen por concepto
de penas convencionales, de los importes que deba cubrir por concepto de pago de
facturas. Lo anterior, sin perjuicio de la garantia que “EL VENDEDOR", deba otorgar,
en los términos acordados en la clausula DECIMA SEGUNDA del presente contrato.

DECIMA OCTAVA.- Para la determinacién de las penas convencionales, en caso de
presentarse incumplimiento por parte de “EL VENDEDOR”, en la calidad de los
productos, ya sea en las especificaciones o caracteristicas de los mismos, ¢ bien por
retraso en la entrega de los bienes, se debera atender a los siguientes puntos:

A) Se iniciara a partir de que a “EL VENDEDOR?” le sea comunicado, por escrito,
por el “DIF JALISCO” el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole
copia simple o fotostatica de los documentos en que consten dichos

. incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a
partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su
derecho convenga y aporte, en su caso, las prugbas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el térmi_nd a que se refiere el inciso que antecede, el “DIF
JALISCO” contara con un plazo de 15 dias habiles para determinar lo
conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer
“EL VENDEDOR”", y cuya determinaciéon debera ser. comunicada a “EL
VENDEDOR?” dentro de dicho plazo. :

C) Cuando se determine por el “DIF JALISCO", la procedencia de la pena
convencional, se otorgara a “EL VENDEDOR” un plazo de 5 cinco dias
habiles, contados a partir de! dia siguiente a la fecha en que sea notificado,
para que realice el pago del importe de la o las penas convencionales.
Transcurrido dicho plazo, sin que se haya realizado el pago, se considerara a
“EL VENDEDOR?” en mora para todos los efectos legales correspondientes.

CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES

DECIMA NOVENA.- “EL VENDEDOR” no podra ceder a otras personas fisicas o
juridicas, en forma parcial o total, los derechos y obligaciones derivados del presente
contrato, salvo los de cobro que se generen en términos del mismo, en cuyo caso

debera contar con la conformidad previa de “DIF JALISCO”.
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PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

VIGESIMA.- “EL VENDEDOR” asumira la responsabilidad total en el caso de que al
suministrar los productos sefialados en la clausula SEGUNDA del presente contrato,
infrinja los derechos de terceros sobre patentes, marcas o derechos de autor.

RELACIONES LABORALES

VIGESIMA PRIMERA.- “EL VENDEDOR?” en su caracter intrinseco de patrén del
personal que emplee para suministrar los servicios contratados, sera responsable de
las obligaciones obrero-patronales y demds ordenamientos en materia de seguridad
social, sin que por ningun motivo se considere patrén a “DIF JALISCO”, por lo que
éste sera ajeno a cualquier reclamacion proveniente de dichas relaciones laborales.

TERMINACION

VIGESIMA SEGUNDA.- Acuerdan los contratantes que sera causa de terminacion
anticipada del presente contrato cualquier falla que reporte el producto ofrecido por
“EL VENDEDOR?” ya sea que no reuna las caracteristicas estipuladas en el presente
contrato o que reporte mala calidad. : :

NOTIFICACIONES

* VIGESIMA TERCERA.- Todas las comunicaciones o avisos entre las partes deberan
ser por escrito y entregarse de forma fehaciente y con acuse de recibo, en los
domicilios que sefialen dichas partes.

VIGESIMA CUARTA.- Las partes sefialan a continuaciéon, su domicilio para recibir
notificaciones y convienen que en caso de existir cambio del mismo, deberan de dar
aviso a la otra parte en un plazo méaximo de 72 setenta y dos horas, a través de
cualquier medio fehaciente que deje constancia de recepcion, por lo que de no

* cumplir con lo anterior, cualquier notificacion realizada en los domicilios sefialados en
el presente contrato, sera valida y surtira todos los efectos legales a que haya lugar,
acordandose que cualquier nuevo domicilio que se sefiale debera de ser en la ciudad
de Guadalajara, Jalisco.

“DIF JALISCO" en la finca marcada con el nimero 1220 de la Avenida Alcalde, en 1a

colonia Miraflores, de Guadalajara, Jalisco.

Av. Alcolde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270. Guadu!aiom, Joh
Tel: 30 30 38 00 http://sistemadit.jalisco.gob.mx
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Jcemosinas, _
“EL VENDEDOR?” en la finca marcada con el nimero 300 de la calle Ejido, en la
colonia La Venta del Astillero, del Municipio de Zapopan, Jalisco; C.P. 45221.

COMPETENCIA

VIGESIMA QUINTA.- Las partes acuerdan que en caso de conflicto, duda o
controversia, respecto de la interpretacion o cumplimiento de las obligaciones
contraidas - en el presente instrumento, agotaran en primer término las vias
extrajudiciales y si no se llega a acuerdo alguno, se someteran a los Tribunales
competentes y a la Legislacion aplicable en el Primer Partido Judicial del Estado de
Jalisco, renunciando al efecto a cualquier fuero que pudiere corresponderles en razén
de su domicilio actual o futuro, sefalando como tales los que quedaron precisados
con antelacion.

Son aplicables al presente contrato de compraventa los articulos 1850, 1851, 1855,
- 1856,-1857, 1859, 1862 fraccion |, 1863, 1864, 1868, 1871, 1872, 1874, 1875, 1877,
1883, 1884, 2401, 2402, 2403, 2404 y demas relativos y aplicables del Codigo Civil
del Estado de Jalisco. o .
. Leido .que fue el presente contrato, lo firman las partes que en él intervienen
o de sus términos‘en unién de los testigos que comparecen y
is diag.del mes 'de agosto de 2011 dos mil once.

~ e, ‘danfe, a los 16 dieci

“a

RNANDEZ MORAN
ISCO” SUBDIRECTORA GENERAL DE
FORTALECIMIENTO MUNICIPAL
“DIF JALISCO”

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P 44270. Guadalajoro, Jal.
Tel: 30 30 38 00 hitp://sistemadif.jalisco.gob.mx
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ANEXO 1C

NOMBRE DEL PRODUCTO
Harina De Trigo Integral Para Hot Cakes

Harina de trigo integral preparada para hot cakes adicionada con hierre y 4cido folico, envasado en materiales inocuos y resistentes, de tal manera
que no reaccione con el producto o altere las caracteristicas fisicas, quimicas y sensoriales. en presentacién de 1 kg. el empaqgue colectivo es en
cajas de carton corrugado con 10 paquetes. :

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-5CFI/SSA1-2010 [a tinta no debe contener plomo, en envase deberd identificar el modo de preparacién y conservacion.

ESPECIFICACIONES :

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blanco o ligeramente amarillo, caracteristico.

Apariencia:Polvo fino, uniforme.

Olor: Caracteristico del producto, sin ningun olor extrafio.

sabor: Farindceo caracteristico del producto, sin sabores extrafos o desagradables.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12% Mdximo, '

Proteina: 7 % Minimo.

Extracto etereo: 1% Minimo.

Acido félico: 2 mg/Kg. Minimo.

Fibra dietetica: 4% Minimo.

Hierro [ como ion ferroso): 35 mg/kg. Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS .
Mesofilicos Aerobios: 500,000 UFC/g Méximo
Coliformes Totales: <30 UFC/g.

S. Aureus: Negativo

Saimonella { en 25 g): Negativo

Hongos y Levaduras: 300 UFC/g Méximo.

Acido fético: 2 mg/kg. Minimo.

Hierro { como ion ferroso): 35 mg/kg. Minimo,
E. Coli: Negativo.

Aflatoxinas: 20 mg/kg. Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mis de 50 fragmentos de insecto, no mds de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 gr. de producto.

6.- ADITIVOS
solamente estan permitidos los aditivos sefalados en ef apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.

NOM-247-55A1-2008

NOM-251-55A1-2009.

Manuat de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { Punto 2.26 Harina de trigo y 2.27 Harina para hot-cakes)



ANEXO 1

NOMBRE DEL PRODUCTO
Pasta Para Sopa (espaguetti, fideo n°0, letras, semilla de meldn, macarrén)

Mezcla de trigo y una cantidad adecuada de agua la acual es sometidas coccidn, extruccion y corte. Envasado en bolsa de polipropileno trasnparente
en200g.
Se deberd entregar la cantidad total de la compra de manera equitativa dividida en las 5 variedades de sopa, empaque colectivo en cajas de carton

corrugado.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
to que establece la NOM-051-5CFI/55A1-2010. la tinta no debe contener plomo, en envase deberd identificar el modo de preparacién y conservacion
del alimento.

ESPECIFICACIONES :

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristica del producto, amarillo.

Apariencia: No debe presentar agrietamiento y/o estrellamiento.

Olor: Caracteristico del producto sin presentar olores extrafios o desagradables.
Sabor: Caracteristico de! producto sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 15% Mdximo.

Proteina: 11% Minimo.

Cenizas: 1.2% Maximo.

Extracto Etéreo: 2.8% Minimo.

Acido fdlico: 2 mg/ Kg Minimo.

Hierro: 35 mg/ Kg Minimo.

Aflatoxinas: 20 mg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 50,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <30 UFC/g.

Salmonella ( en 25 g}: Ausente.

Hongos: 300 UFC/g Méximo.

Levaduras: 100 UFC/g Maximo.

E. Coli: Ausente.

4.- CONTAMINANTES QuIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Mdximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Mdximo.

5,- MATERIA EXTRARNA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 gr. de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus proptedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

NOM-247-55A1-2008.
NOM-251-55A1-2009.
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { punto 2.36 pasta de harina para sopa)

8.- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO. \/\/
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ANEXO 1E

NOMBRE DEL PRODUCTC
Harina De Maiz Nixtamalizada

Harina de maiz nixtamalizada, empacada en papel VLH-80 los uficientemente resistente, en presentacidn de 1 kg.el empague colectivo es bolsa de
polietileno transparente con 10 paquetes,

Deberé declarar fecha de caducidad, nimero de lote, Informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece Ja NOM-051-SCFI/$5A1-2010 la tinta no debe contener plomo, en envase deberd identificar el mode de preparacién y conservacion
del alimento.

ESPECIFICACIONES ;

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: debe ser blanco amarillento 6 caracteristico de la variedad del grano empleado.

Aspecto: Debe ser granuloso con una finura tal que el 75% como minimo pase a través de un tamiz de 0.25 mm de abertura de matla.
Olor; Debe ser caracteristico del producto y no tener ningin olor extrafio ni signos de rancidez.

Sabor: Debe ser caracteristico del producto y no tener ningdn sabor extrafio ni signos de rancidez.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 11% Maximo.

Proteina : 8% Minimo

Extracto Etéreo: 4% Minimo.
Aflatoxinasi2 mg/Kg. maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Maesofilicos Aerobios: 50,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 100 UFC/g. Maximo.

§. Aureus: Negativo.

Salmonella { en 25 g): Negativo.

Hongos y Levaduras: 1,000 UFC/g.

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Maxima.
Cadmic; 0.1 mg/Kg. Maximo.

5.- MATERIA EXTRARA
No mds de 50 fragmentos de insecto, no més de 1 pefo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Antioxidantes, humectantes, reguladores del pH, estabilizantes, colorantes, saborizantes y aromatizantes.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A ESPECIFICACIONES DEL PRCDUCTO.

NOM- 247-551-2008

NOM-251-55A41-2009 .

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.25 harina de maiz nixtamalizada)



ANEXO 1F

NOMBRE DEL PRODUCTO
Atan Aleta Amarilla en Agua

Atun aleta amarilla con un porcentaje de 70% trozo como minimo, extracto o caldo vegetal, agua y sal yodatada. Enlatado en presentacién de 170
g conuna masa drenada de 120g. Este producto podra ser nacional, empaque colectivo en cajas de cartdn corrugado con 24 latas.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilie del
fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 la tinta no debe contener plomo, en envase debera identificar modo de
conservacién.

ESPECIFICACIONES :

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Claro y homogeneo.

Textura: Longuitudes de 1.2 cm o menor, que mantienen la estructura original del musculo. La proporcidn de trozos y hojuela debe ser de 120 g
minimo de masa drenada.

Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Caracteristico del producto.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada con malla 30: 120 g Minimo.
Proteina: 18% Minimo.

Carbohidratos: 0%

Grasa: < 1%

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aercbios: Negativo.
Mesofilicos Anaerobios: Negativo.
Termofilicos Aerobios: Negativo.
Termofilicos Anaerobios: Negativo.

4,-CONTAMINANTES QuimIcos

Cadmic0.5 mg/Kg Maximo.

Mercurio: 1.0 mg/Kg Méximo.

Plomo: 1.0 mg/Kg Maximo.

Estafio: 100 mg/Kg Maximo.

Mercurio con metil mercurio{Solo stincumple en el parametro del mercurio): 0.5 mg/Kg Maximo.
Histiamina: 200 mg/Kg Maximo.

Toxina botulinica: Ausencia en la totalidad del envase

5.- MATERIA EXTRANA
El producto no deberd contener fragmetos de insecto, pelos o excretas de roedor, asf como cualquier materia extrafia ajena al producto.

6.- ADITIVOS
Los que permite |a Secretaria de Salud.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiotogicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
NOM-251-55A1-2009,

NOM-084-SCFI-1594.
Informacitn extraida de marcas comerciates. —_
Sistema Mexicano de alimentos equivalentes.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( punto 2.7 atdn aleta amarilla en aceite.)
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ANEXO 1H

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Avena en Hojuela de 500 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Avena en hojuela, envasada en bolsas de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto,
que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento. El alimento sera entregado en paquetes de 500 gr. el
empaque colectivo es en bolsa de polietileno transparente con 40 paquetes.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-5CFI/SSA1-2010 [a tinta no debe contener plomo, en envase debera identificar el modo de preparacién y conservacion.

ESPECIFICACIONES :

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Varia de crema a crema grisacea.

Aspecto: Ldminas, hojuelas pequefias y blandas.

Olor: Caracterisitico del producto y no presentar signos de rancidez u otro olor extrafio.
Sabor: Caracterisitico del producto y no presentar signos de rancidez u otro sabor extrafio,

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12% Maximo .

Proteina: 11.6% Minimo.

Extracto Etéreo: 5% Minimo.
Aflatoxinas : 20 mg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLGGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <30 UFC/g.

S. Aureus: Negativo.

Salmonella ( en 25 g): Negativo.

Hongos y Levaduras: <300 UFC/g.

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Méaximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no més de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por |a secretaria de Salud y los que se mencionene en la NOM-247-55A1-2008. Apendice normativo A

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiotogicas y sensoriales por espacio de seis
| meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.

NMX-F-289-1977
NOM-251-55A1-2009

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas)




ANEXO 1R

NOMBRE DEL PRODUCTO
Cereal de Trigo Inflado

Cereal de trigo inflado, endulzado, envasado en bolsas de polipropileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacion de 250 gr.
Empaque colectivo en bolsa de polietileno transparente con 32 pagquetes.

Deber# declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilic del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 la tinta no debe contener plomo, en envase debera identificar modo de conservacion.,

ESPECIFICACIONES:

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Caracteristico.

Aspecto: Caracterisitco

Clor: Caracterisitco

Sabor: Caracteristico,

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Proteina: 4.7% Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g Maximo.
Mohos: 300 UFC/g Maximo.

Levaduras: <10 UFC/g Méximo.

E. Coli: <3 NMP/g Maximo.

S. Aureus: <10 UFC/g Mdximo.

Aflatoxinas: 20 mg/Kg Méaximo.

Salmonella: Negativo.

4.- - CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 gr de producto.

6.- ADITIVOS (antioxidantes)
Aplican los que se mecionan en la NOM-247-55A1-2009

7.- VIDA DE ANAQUEL
Vida de anaquel minima de 3 meses

8.- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
NMX-F-475-5CFI-2005

NOM-251-55A1-2009

Informacién extraida de marcas comerciales.

NOM-247-55A1-2009
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._ A .. _ SCO CALENDARIO DE ENTREGAS
PRIMER ENTREGA

X

z > thi

S m ok i M N Q W x < Q
o g - z 229 | 2 < | g a0 o > o
= = = -0 3 = o 4 < » «< 2 o
z =1 N < T = ggo s " » Y = Z =
& 2 - g z z < < hz< | 85 l we | 6% i & z £ u ly
8 g E o b 4 2 & 2>0 Ee < - = m d & &« 2 < <
P £ w < < 3 N < =<z =5 z T2 zh i < 5 g b
< o ? e i = e - <= B @ =
5 < w w3 Y £ & 2 @ w %
a = J5< - o b & @ T
- o 38 5 £

08 al 26

de Agosto| 24,473 | 836 | 127.608 | 50618 | 146,835 | 836 836 | 1.380724 | 76,990 | 171,165 | 76,990 | 24,473 | 60,634 | 413,603 | 102,209 | 127,608 | 76,990 | 1672

de 2011

TOTAL | 24,473 | 836 |127,608| 50,618 | 146,835| 836 836 | 1,389,724 | 76,990 | 171,165| 76,990 | 24,473 | 60,634 | 413,603 102,299 | 127,608 | 76,990 | 1,672

NOTA: LAS FECHAS DE ENTREGA MARCADAS SON CONSIDERANDO DIAS HABILES, EXCENTAN SABADOS Y DOMINGOS.



ANEXO 9

CALENDARIO DE ENTREGAS
SEGUNDA ENTREGA
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05 al 23 de
Septiembre | 24,473 | 836 | 128,108 | 50,618 | 147,335 | 836 | 836 | 1,323,42C | 77,490 | 77,490 | 171,665 | 24,473 125,067 | 416,103 | 102,799 | 128,108 | 77,490 | 1,672
de 2011
TOTAL 24,473 | 834 | 128,108 | 50,618 | 147,335 | 836 | 836 | 1,323,420 | 77,490 | 77,490°| 171,665 | 24,473 | 125,067 | 416,103 | 102,799 | 128,108 | 77,490 | 1,672

NOTA: LAS FECHAS DE ENTREGA MARCADAS SON CONSIDERANDO DIAS HABILES, EXCENTAN SABADOS Y DOMINGOS,
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ANEXO 9

CALENDARIO DE ENTREGAS

TERCERA ENTREGA
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03 al 26
aOmQ b 36,737 | 1,256 | 229,006 | 75,986 | 280,145 | 1,256 | 1,256 | 1,323,420 | 661,796 | 153,080 | 153,080 | 305,568 | 36,737 | 235,600 | 808,417 | 191,073 | 153,080 | 229,066 | 2,512
[He{]
de 2011
TOTAL 36,737 | 1,256 | 229,066 | 75986 | 280,145 | 1,256 | 1,256 1,323,420 | 661,796 153,080 | 153,080 | 305,568 | 36,737 | 235,609 | 808,417 | 191,073 153,080 | 229,066 | 2,512
NOTA: IAS FECHAS DE ENTREGA MARCADAS SON CONSIDERANDO DIAS HABILES, EXCENTAN SABADOS Y DOMINGOS.
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MEMORANDO No. DJ-65612011-2

Para: LCP. JESUS ROSALES ARCINIEGA
ara: - pIRECTOR DE RECURSOS FINANCIEROS

Guadalajara, Jalisco; 17 de agosto de 2011.

 Por medio deI presente remito la Péliza de Fianza numero 5319-07401-0 de
% 7E:facha 16 de agosto del 2011, por la cantidad de $1'792,354.98 (UN MILLON
SETECIENTOS NOVENTA Y DOS MIL TRESCIENTOS CINCUENTA Y
CUATRO PESOS 98/100 M.N.) expedida por Afianzadora Insurgentes, S.A. de

C.V. a favor del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de
Jalisco, otorgada por el proveedor “GRUPO INDUSTRIAL VIDA, S.A. DE
C.V.”, para garantizar el fiel y exacto cumplimiento del contrato de compraventa
-nimero DJ-CTO-503/11-21, lo; anterlor para que quede bajo su guarda y

}ﬁ '”‘_'55‘!@0&# -ck.qfk

i’:@n custodla
w " .

’é
',,<~3

-

'Sin otro partlcular por. el momento me desptdo de Usted quedando a sus
ordenes. RO . : ‘

" ATENTAMENTE
+ “2011, ANO DE.LOS JUEGOS PANAMERICANOS Y PARAPANAMERICANOS EN JALISCO”

M. en D. FRANCISCO '-/'0__'9" MORENO MUNOZ

JEFE DEL DEPLQ/PE ACUERDOS

i/

77 JURIDICOS

SISTEMA DIF JALIECC
C.c.p. Director Juridico.- Lic. Luis David Sanchez Jiménez RECIBIDO
c.c.p. Expediente
- ' l‘
MLOADMF HL'%ECA Voo %
ON JU . -
E DIRECCION DE [l

RECURSO0S FINANCIEROS

E @ []MU @ucolde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270. Guadalajora, Jal.
Tel: 30 30 38 00 hitp://sistemadit.jalisco.gob.mx



o

7 -
Afianzadora Insurgentes, S.A. da C.V.
INSURGENTES Grupo Financiero ASERTA
AF AN Z. ADOHA Periférico Sur 4829, Piso 8
Col. Parques del Ped;egal Folio: ;
s . o, w-_. v
L , Mféxu:o 14010, D F. ) Monto dasla ﬂanz ; K ‘ft_.ﬁ-
R ) Teléfono: (55) 5447-3900 ;
Al - v
»:} y
*‘S‘J .'ww:' R FN“F.-!W:HJ‘"E: ..A W
POLIZA DE FIANZA TR e N L [ ML AR ]
Lugar y Fecha de Expadlclén Méxlco DF., 16de Agosto de 2011 ' Moneda: MXN
Movimiento: Emision “\
Fiado: GRUPOI?DUSTmALVDA.SA.DECM.

_ ' - .
Aﬂanzadora Insurgentes, 8.A. DE C.V,, Grupo Financlero ASERTA, eni uso de la autorizacion que le fue ctorgada por el Gobiemo Federal por conducto
ile la Secretaria de Hacienda y Crédito PUblIGO enlos térmmos de los Articulos 5° y 6° de 1a Ley Federal de Instituciones de Fianzas, se constltuye fiadora:

Ante:
: e !
. AFAVOR DEL S8iSTEMA PARA EL DESARROLLQ INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE JALISCO

AFIANZADORA- ~INSURGENTES ;y—~-S=A, - DE-~Cy VmeGRUPOMMFINANCIEROwwASERTA wENvaL—EJERG{CIOjﬂDE—LAw
AUTORIZACIO QUEJME.UOT‘RGAﬂEL .GOBIERNO: FEDERAL RAVES DE T-LE sECRETARIAg” B HACIENDA‘“
CREDITO - QBLICO~FNNLOS TERMINOS DB/ LOS ARTICULO _5° Y”G DE LA LEY"FEDERAL“ EWINspITUCIONE§
DE FIANZAS,,LME CONSTITUYO FIADORA POR mLA 1SUMA DE $1 ' 792 354, 98 (UN’“MIDLON( SETEGIENTOS:-
‘NOVENTA,Y DOS_MIL TRESCIENTOS CINCUENTA y CUATRO PESOS,SS/lOO MJN )*A.FAVDﬁéDE ISTEMA“PARN
JJALISCO PARA \:GARANTIZAR“POR\ GRUP@

1 L DESARROLLO’ INTEGRAL DEZ' A E‘AMILIA DEL .‘_ ESTADO DE ;
EN CRLLE‘ EJIDO NOL 300"COLON A LA VENTA DEL« p

;INDUSTRIAL" VIDA 84 A\‘, DE & V CON DOMICILI i
aASTILLERO CIUDAD ZAPOPAN, . ALISCO' "EL FIEL XACTO CUME’LIMII:'}NTOT..DEJ -TODAS}- | ADA ’UNA’ DE‘:KLAS
|OBLIGACIONES: CONTRAIDAS EN EL CON’I'R}\TO NO;‘- DJ CTO 503/11 2/1, DE FECHA ¢16”D ‘AGOSTO wDE 2@11"“"‘1

E’CELEBRADO E‘.NTRE""NUESTRO FIADO LY, E}L SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL -'.iDE"!LA. E‘AMII}IA DEL“
nC S ;

21

AUTORIDAD CERTIFICADORA CECOBAN

lLos BIENES‘Y/O SERVICIOS, ‘EN LOS@TERMINO iw Y08 :

{LOSs - DEFECTOS », Y] 'VICIOS..OCULTOS 'QUE; PUDIERENaRESULTAR Y. 5010 PQDRA® SEnyCANCELADA'C 5 LA
‘PRESENTACION POR PARTE DE-NUEBETRO FIADO,;5DEL CONSENTIMIENTG POR;. PARTE DEI/ GRGANISMO, PARATAL
lEFECTO  ESTA: FIRNZA- PERMANECERAfVIGENTE"E‘,CASO DE YSUBSTANCIACION: DE:’ JUICIQS, OxRECURSOS'
-HASTA S0, TOTAL- .RESOLUCION ¥'SERA: B , UALQUIER ~TIEMPO & EN CASO“DELQUE-#LA”
CONCLUSION TOTAL DE, LOS | JUICios;C “R.12'DOCE MESES A’
'PARTIR. DE LA*FIRMA .DELCONTRATO- - 0> 503/11 2/1"SUBSISTIRA ~ LAJOBLIGACION,, DE\\LA
'AFIANZADORA - Y.\ SERA.. IGUALMENTE EXIGIBLE LA"S FIAN ‘BOR - UN. ,PLAZOoADICIONALWDE“'SEIS MESES: A"
_PARTIR, DE,LR“TERMINACION 'DE " LOSJUICTOS 0 "RECURSGS ,.4LA. AFTANZADORA . EXPRESA'SU CONSENTIMIENTO

+

DE{ "QUE',SU .0BLIGACION: ;BUBSTSTIRAY 'PERMANECIENDO, VIGENTE " LA FIANZA, AUN; EN\CASO DE QUE FUERANM
1PRORROGADOS'LOS PLAZO%.ESTABLECIDOS "BARA LASENTREGAS  ,DELOS’ BIENES}SENALADOS EN; EL - ICTTADON
‘CONTRATO " O EXISTAaESPERA,ﬂOTORGANDO ‘SUCANUENCTA ‘AL 'RESPECTO;» DE*IGUAL " FORMAY LAS! ENTREGAS DE |
.LOS ‘BIENES ; QUE "SE{. HICIEREN.CON: POSTERIORIDAD. :A"LOS “*PLAZOS 'ESTIPULADOS, 1 NG, CONSTITUIRA]
\NOVACION'* DE.LA OBLIGACION. ENEL CASC- :DE"“QUE LA .PRSENTE SE -HAGA EXIGIBLE,, LA AFTANZADORA.Y:

'EL 'FIADO ACEPTAN, EXPRESAMENTE‘SOMETERSE AL:- PROCEDIMIENTO DE EJECUCION ESTABLECIDO ENLOS

ARTICULOS. ' 93" AL 95, LBISY L I ' : 1

Prestader de Servicios de Certificacién:
:

}DE’L ESTADO‘ DE JALISCO,
E‘UTURO, LES PUDIERA CORREPONDER

Serie Cerrificado: 9000010000890000L147,

5,

PARA VALIDAR LA A ENTICIDAD DE ESTA P LIZA INGRESA A W, afianzadora, COITI mx
CLAUSULAS IMPORTANTES AL REVERSO DE ESTA POLIZA - i

Esta tlianza es nula\pa:a garantizar operacienes de crédito sun cusnds el Cexto de ls misma digs lo conirario, De
confaormidad con el articulo B6 bis de 1la Ley Federal de Instituciones de Flanzas la afianzadora podrd usar
equipos v medios electrénicos, y el uso de los medios de identificaciéon en sustitucidn de la firma autégrafa
producird los mismox efectos que lae leyes clorgan a los documentos correspondientes y tendrdn el mismo walor
probatoric. Con la aceptacidn de esla péliza, el beneficiario manifiesta expresamente su consentimianto para du

AFIANZADORAR INSURGENTES, S.A, DE C.V, GRUPO FINANCIERG ASERTh, emita las fianzas y- los
modificatorios a su favor, lndLsLin:nment: en f'otma escrita o a través de medios slectréniceos.

»

Firmante: MARCIA GUILLERMINA BARHAGAN V.

dogumentos
; Esta fianza es 1
impresion de un documento digital el cusl ha sido emitido de confermidad con las disposiciones del Cadigo d

Comerels respecto a la Firme Elegtrénica Avanzada. Con la aceptacién de esta péliza y con £l fin de sstablece
que la flanza, electrénica prouiene de LA AFIANZADORA, se acugrda en los términos del artlcule 90 bis del Cégig
de Comercic,  come procedimiento de fdantificacién y validaclén de s misma, la obtenciédn de Constancla D
Consultia dispoﬁiblg an ¢l Portal de Internat www.aflanzadors.tom.m® para todos los efectos legales, Forma parte
de gsta pdliza el apexo:"NoRMATIVIDAD APLICABLE A LA POLIZA DE FIANZA". Registro CNSF No.D6-367-I1-1.3/02233 dg
fechs 17 de Febrerc de 2009,

Firma yPFanD+dvapw2heTKIkLpaHuOgYHZrZ!CTehlxrquoJeEquiOpaQC»CTdsqucllDGHarZsDczmu3KqDUJqSozzENaAqudvnSaLcTVuquJpHaJZnOxk:lelmeaAHqultEusKPCYZéU?éVYoGMQSgBCXlSantkokHI-

Digital

~
\

LINEA DE VALIDACION == O%32316
E/R XV-VI-MMXI V.2 : 1312 4XP0 J124 XP13 FEI2 7106 8 ; Pagina 1/1
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JALISCO B
e oas MEMORANDO No. DSA-326/11.

PARA: LIC. LUIS DAVID SANCHEZ JIME[\IEZ.- DIRECTOR JURIDICO.
LC.P. ANTONIO JAVIER HERNANDEZ PADILLA.- JEFE DEPTO. DE COMPRAS.

Le hago llegar Dictamen de Evaluacion de la Calidad corespondiente al muestreo de los producios
entregados del 08 al 26 de agosto del 2011; para que a su vez notifiquen y cuantifiquen a los tres
proveedores que incumplieron en la LPL 02/2011; y que a continuacidn se mencionan:

No. DE
PROVEEDOR PRODUCTO INCUMPLIMIENTOS INCUMPLIMIENTO
Grupo Industrial Vida, Harina de Trigo
S.A.de CV. Integral para Hot-
Cakes. Fisico-quimico vy
Pasta para Sopa. 9 Microbioclégico
Harina de Maiz.
AtUn en Agua.
BIMBO, S.A.DEC.V. Galleta Integral. 2 Fisico-quimico
FRACA,S.A.de C.V, Bebida de Soya.
Lenteja 2 Fisico-quimico

Estos productos fueron distribuidos a los 125 Municipios v coresponden a la entrega de septiembre
del 2011.

Anexo encontrard el detalle de cada uno de los incumplimienios que se sustentan en las ET.C.
(Especificaciones Técnicas de Cadlidad) de las bases de Llicitacidon 02/2011 “Alimentos para el
Programa de Despensas y Desayuncs Escolares”, asi come los andlisis de los laboratorios.

Le informo que én los reportes de laboratorio de ALIMENLAB y CENCON, se incluye las acreditaciones
ante Entidad Mexicano de Acreditacién, A.C,

Se anexa tabla de trazabilidad y rastreabilidad en entregas de los alimentos que incumplieron.

Agradezco su atencidn, envidndole un cordial saludo.

Atentamente,
Guadalgjara, Jal., o 17 de octubre del 201).

Dra. Maftha Vazquez Gon 7
Directora de Seguridad Alifientdria

C.c. Subdireccion General de Fortalecimiento Municipal.
Conftraloria Intema.
Direccidn de Recursos Materiales.
Departamento Aseguramienio de la Calidad.

&\Q M/lse*
“2011, Afio de los Juegos Panamericanos y Parapanamericanos en Jalisco”

Av. Alcolde No. 1220, Col. Miraflores, C.P 44270. Guadalajara, Jal.
Tel: 30 30 38 00 hitp://sistemadit.jalisco.gob.mx



TRAZABILIDAD Y RASTREABILIDAD DE ENTREGAS DE SEPTIEMBRE DE 2011

REMISION O

PR T N
ODUCTO EACTURA CANTIDAD LOTE
HARINA DE TRIGO INTEGRAL
PARA HOT CAKES RO02 24,473 PL12341
3312171
PASTAQ02 88,000 3312172
3312163
2172
RO1 88,000 3311951
3312171
3412292
PASTA PARA SOPA ROO3 88,000 3412291
' 3412293
3512311
RO0O4 88,000 15312
3512312
3612343
ROO5 61,603 312175
3412293
ROOO1 30,000 F23213
RO002 30,000 F23413
) F23213
HARINA DE MAIZ
R0O003 30,000 F23413
F23513
RO004 81,165 F23513
RO001 49,152 PES11217B
ATUN
R0O002 1,466 PES11229B

Pag. 1 de 2




: Dictamen de Evaluacion de la Calidad oum .l 1@] F

Departamento Aseguramiento de la Calidad JALISCO
GOBIERNO DE JALISCO | %) Ceamies GICH
Folio 0972011
Periodo de entrega segun calendario: 05 al 23 de Septiemre de 2011
Mes al que corresponde la entrega: Septiembre de 2011 DJ-CTO-50311-211
Nombre del proveedor. Grupo Industrial Vida S.A. de C.V.
Fecha de emision: 14 de Octubre de 2011
Parimetros Ni de fol
. " imero de folio
Producto Lote Parameto Solciado Reporte de Laboralono Diferencia Laboratorio Analitico |~y anaisis | S1BWS
fisico-guimico Microbioldgico fisico-quimico Microbicldgico fisico-quimico Microbioldgico
Califormes totales: Coliformes tofales: - | a4r0urc. | ALMENLAB 203130L | NoCumple
. L <30 UFClg. 1,500 UFC/g.
Harina de trigo integral PL 12341
para hot-cakes
Fibra digtetica: 4% Minimo. Fibra digtetica: 1.22% -2.78% Laboratorio CENCON | O.T.B103365 | NoCumple
Estracio etereo Estracto etereo (Grasa): o
(Grasa): 2.6% 0.55 % -2.24% Mo Cumple
3311951, 32972, 3312171, | - _— .
Pasta para sopa 3412293, 3412292, 3512311 Hierro: 35 mg/Kg. Minimo. Hierrc: 34.77% 0.23% Laboratorio CENCON | O.T.B103365 | No Cumple
Proteina: 11% Minimo. Proteina: 10.06% £0.94% No Cumple
Observaciones
Incumpte 1 parametro fisico-quimico y 1 parametro microbiologico en Harina de trigo integral para hot cakes. Sugerimos verificar sus procesos y las buenas practicas higienicas.
Incumple 3 parametro fisico-quimicos en Pasta para sopa. Sugerimos verificar su procese,
Grupo CENCON S.A. de C.V. cuenta con acredilagion A-002-045/07, Laboratorio ALIMENLAB cuenta con acreditacion A-146-007/07 ante la EMA. A.C.
Reportt: Ind, Moni e Jménez Pérez
%K\ JefEDetlo. Asedtrimiemo de la Calidad
VeM* DIF-ASC-11
. Hoja 1-2

O O



GOBIERNO DE JALISCO

Folio 08/2011

Periodo de entrega segiin calendario:
Mes al que coresponde ia entrega:
Nombre del proveedor,

Dictamen de Evaluacion de la Calidad

Departamento Aseguramiento de la Calidad

08 al 26 de Agosto de 2011

Septiembre de 2011

Grupo Industrial Vida S.A. de C.V.

L D[ P

JALLISC

hacemos

DJ-CTO-503/11-21

mas

Fecha de emision: 14 de Octubre de 2011
Parametros Nimero de folio
. . U
Producto Lote Parameto Sofctado Reporte 66 Laboratono Dierencia Laboratorio Anallticd |~ ) anaiisis | SN
fisico-quimico Microbiclégico ftsico-quimico Microbiolbgico fisico-quimico Microbiologico
Humedad: 11% Maximo. Humedad: 11.68% +0.68%
Laboratorio CENCON | Q.T, 103365 | No cumple
Harina de Maiz F23413, F23213 Proteina: 8% Minimo. Proteina: 7.94% -0.06%
Califormes totales: Coliformes totales:
100 UFClg. Méxiro, 340 UFClg. +240 UFClg. ALIMENLAB 20315-DL No cumple
Atun en agua PES11229, PES11217 Trozo: 70 % Minimo. Trozo: 45.81% -24.19% Laboratorio CENCON] O.T. 103365 | Nocumple
QObservaciones
Incumpie 2 parametros fisico-quimicos y 1 parametro microioldgico en harina de maiz, Sugerimos verificar sus procesos y las buenas practicas de higiene.
Incumple 1 parametro fisico-quimico en Atisn en agua. Sugerimos verificar su proceso. )
Grupo CENCON S.A. de C.V. cuenta con acreditacion A-002-045/07, Laboratorio ALIMENLAB cuenta con acreditacién A-146-007/07 ante la E.MA. ALC,
Este proveedor incumple en total con §_ parametros.
Reportd: Ing. Mdica iménez Pérez
Jefe Depto. miento de la Calidad
NG Plo-Aseg\y
VGM*
Hoja 2-2 DIF-ASC-11
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INFORME DE RESULTAROS alimenlab
LABORATORIO DE ALIMENTOS
RIO-DL-01B Edicion 4 Fecha de edicion: 30/04/2010 DE CLAVE UNIVOCA: 0147011 A CLAVE UNIVOCA: 01475-11
DATOS DEL CLIENTE: QRDEN DE SERVICIO: 1952-0L
NOMBRE DEL CLIENTE:  GRUPO INDUSTRIAL VIDA, S A.DECV. FOLIO: 20313-DL
‘DOMICILIO: - FRM: 291082011
FEL 30/09/2011
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA: FAA DEL 29/08/2011 AL 29/09/2011
PAGINA 1786
CLAVE: HARINA DE TRIGO GINA
DENOMINACION DEL PRODUCTO: HARINA DE TRIGO INTEGRAL PARA HOT CAKES 1 KG
MARCA: DIF JALISCO / GRANVITA
F. CADUCIDAD: 23 AG0 12
LOTE: PL12341
No. PIEZAS: 2
EMPERATURA DE RECEPCION: AMBIENTE
TEMPERATURA DE MUESTREO: NQ INDICADA
FECHA DE MUESTREQ: NO INDICADA
HORA DE MUESTREO: NO INDICADA
A continuacién se describen los resultados de los paramelros solicitados por ustedes, mismos que avalan Onicamente a la(s) muestra(s) entregada(s)
por @l cliente y recibida(s) por el laboratorio de pruebas del Consejo para ¢l Fomento de la Calidad de la Leche y sus derivados, A.C.
CLAVE UNIVOCA  01470-11
METODO DE
PARAMETROS EVALUADOS RESULTADOS UNIDADES INCERTIDUMBRE PRUEBA
BACTERIAS MESOFILICAS AERDBIAS 1800 UFC/g de Bacterias aerobias en - NOM-092-55A1-
placa en agar cuerita estandar 1994
incubada 48h a 35°C
COLIFORMES TOTALES 1 500 UFC/g en placas de agar fojo violeta - NOM-113-35A1-
. . bilis, incubados a 35°C durante 24h 1894
-
ESCHERICHIA COLI Menos de §,3 NMP/g NOM-145-S5A1-
1994
MOHOS Valor estimado 65 UFC/g de mohos en agar papa NOM-111-58SA1-
dextrosa acidificado incubadas a 1994
Q 25°C durante 5 dias
LEVADURAS Valor estimado 45 UFClg de levaduras en agar papa - NOM-111-88A1-
dextrosa acidiicado incubadas a 1894
25°C durante 5 dias
SALMONELLA Ausencia de Saimonella en 25 g de muestra - NOM-114-SSA1-
19584
STAPHYLOCOCCUS AUREUS Menos de 100 UFCrg NOM-115-88A1-
1994

. Menos de 0,3 NMP/g indica que no hubo desarrolle de E.coli en el medio, por lo que se interpreta como negativa a E.coll.

. Menos de 100UFC/g indica gue no hubo desarrolte de S. aureus en la primera dilucion en el medio, por lo que se Interpreta como negative a 5. aureus .

Ei Laboratorio de pruebas del COFQCALEC establece que a informacién contenida en este documento,
por escrito del Laboratorio de pruebas del COFOCALEC, A.C. Se anexa al presente informe de resultados el formato de

no podra ser reproducida ni parcial ni totalmente , sin la aprobacién

evaluiacion de satisfaccion del cliente.

FAA Fecha da aplicacidn de analisis.
F.RM. Fecha da recepcidn de la muestra
F.E.L Fecha de elaboracién de informe.

LABORATCRIO

Av. México #2249, Col. Ladrén de Guevara, C.P. 444600 Guadalajara, Jalisco
contacto@alimenlab.com.mx www.alimenlab.com.mx



CENTRO DE CONTROL TOTAL DE CALIDADES, S.A.DE C.V.

PUEBLAN® 282, COL. ROMA, C.P. 08700 MEXICO,DF.  TELS: (55) §514-3391 ¢/8 LINEAS 5525-4010, 5207-6495

(56) 52076617, 5208-0123  FAX: (55) 5207-9150
T www.Cencon.com.mx

ALIMENTOS - BEBIDAS - MEDICAMENTOS - COSMETICOS - AGROINDUSTRIA

® DESARROLLO DE PRODUCTOS - INDUSTRIA QUIMICA EN GENERAL
CENCON
Centro de Control FORMATO MPA-F-027A-01-0
INFORME DE RESULTADOS DE ENSAYOQS
REF: 254-11
04 Octubre 2011
. 0. T. B103365
Muestra 1/7.
ANALISIS: ’ Pagina 1 de 4.
Microblioloafa: GRUPO INDUSTRIAL VIDA, S.A. DE C.V.
o °’; B" fﬂ;‘-a CALLE EJIDO No. 300 . s "
o o‘j;;me COL. LA VENTA DEL ASTILLERO - : .
Sa@"a C.P. 45221 ZAPOPAN, JAL. % 5
Es  cocos .
E5L..1060C0S AT'N: LIC. MIGUEL ANGEL GIL. 1
E. coli s
Hongos Muy sefiores nuestros:
Levaduras i
V. cholerae . . R . i
Anaerobios A continuracion se serviran encontrar ef informe de resultados obtenidos de una muestra enviada a
Otros este Centro de Control el dia 30 de Agosto det 2011 para su estudio, identificada por ustedes como
sereppria; 3
Fisicoquimicos: L5
Bromatoldgicos . *
Minerales FQ. 2966 ' .
vitaminas O.T. = 2452 §1/7 HARINA INTEGRAL PARA HOT CAKES
Aditivos LOTE: PL12341. CADUCIDAD: 22 AGO 12.
Aflatoxinas
Materia Extraia
Otros NOMBRE DEL ENSAYO RESULTADOS
Instrumentales: Humedad (Perdida al secado) 887 g/100g
Cromatografia de Gases Grasa (Soxhlet) 1,55 g/100g
Crp”ografia de Liquidos Proteina (Nx6,25) 923 g/100g
6n Atomica Fibra dietética ' 1,22 /1009
E! ‘Irofotometna
INfraadjo
Aminogramas Referencia Bibliografica:
Otros Humedad Método Gravimétrico NOM-116-55A1-1994,
Grasa Método Gravimétrico NOM-086-S3A1-1994 Apéndice Normativo C.1.1.3.1.
Proteina Método Kjeldhal NMX-F-608-NORMEX-2002.
Aguas: Fibra digtética Método Gravimétrico - Enzimatico NOM-086-55A1-1994 Apéndice Normativo C.7.
Bacterioldgicos
Fisicoguimicos
Aguas Residuales Esperando que los resuitados obtenidos les sean de utilidad nos reiteramos a sus érdenes.
Asesorias en: .
Control de Calidad ATENT ENTE
inspecciones Sanitarias CENTRO DE CONTROL
Auditorias de Calidad
Desarnollo de Productos
Investigacion Aplicada i
Estudios Especiales Ing. José Carlos Alvarez Rivero
FDA Registrar Representante Legal
Unidades de Verificacion L.Q. Antonio Paz Paredes

iml * ccte Director Técnico

Los efectos de los resultados se relacionan tnicamenie a los elementos ensayados. El informe de ensayo no puede ser reproducido

exceplo en su totalidad. En caso de reproduccion parcial, empleo con fines legales o publicitarios, debe conlarse previamente con la
e ey ege a o amy g b o Tkl A alidadas A TNa™ S



CENTRO DE CONTROL TOTAL DE CALIDADES, S.A. DE C.V.

PUEBLAN° 282, COL. ROMA, C.P. 06700 MEXICO, D.F.  TELS: (55)5514-3391 ¢/8 LINEAS 5525-4010, 5207-6495

{55) 5207-6617, 5208-0123  FAX: (55)5207-9150
T WwWw.Cencon.com.mx

ALIMENTOS - BEBIDAS - MEDICAMENTOQS - COSMETICOS - AGROINDUSTRIA

C E N CO N ® DESARROLLO DE PRODUCTOS - INDUSTRIA QUIMICA EN GENERAL
Centro de Control FORMATO MPA-F-027A-01-0
INFORME DE RESULTADOS DE ENSAYOS
REF: 254-11
04 Cctubre 2011

0. T. B103365
Muestra 2/7.

ANALISIS: P&gina 1 de 4.

Microbiologia: GRUPO INDUSTRIAL VIDA, S.A.DEC.V.

o °’f’ B° fg. a: CALLE EJIDO No. 300

G‘r‘e" a oj'i‘;o‘j:fe""’ COL. LA VENTA DEL ASTILLERO

ool Jia C.P. 45221 ZAPOPAN, JAL.

Estafitococos

Estreptococos AT'N: LIC. MIGUEL ANGEL GIL.

E. cofi

Hongos Muy sefiores nuestros:

Levaduras

xn‘;:?::;ii A continuacién se serviran encontrar el informe de resultados obtenidos de una muestra enviada a

Otros este Centro de Control el dia 30 de Agosto del 2011 para su estudio, identificada por ustedes como

se reporta:

Fisicoquimicos:

Bromatolagicos FQ. 2966

Minerales 0.T.=2452 2/7 PASTA PARA SOPA

Vitaminas LOTE: 3311951. CADUCIDAD: JUL 14. LOTE: 3312163. CADUCIDAD: AGTO 14.

Aditivos LOTE: 3312172. CADUCIDAD: AGTO 14. LOTE: 3312163. CADUCIDAD: AGTO 14.

Allatoxinas LOTE: 3312171 CADUCIDAD: AGTO14. LOTE: 2172.  CADUCIDAD: AGTO 14.

Materia Extrafia

LOTE: 3412293. CADUCIDAD: AGTO 14. LOTE: 3412291. CADUCIDAD: AGTO 14.

o]

vos LOTE: 3412292. CADUCIDAD: AGTO 14. LOTE: 3512312. CADUCIDAD: AGTO 14.
Instrumentales: LOTE: 3512311. CADUCIDAD: AGTO 14.
Cromaltografia de Gases ‘
Crmgrafia de Liguidos NOMBRE DEL ENSAYO RESULTADOS
Ab n Atomica ) .
Espectrofotometria ~ Humedad (Perdida al secado) 1260 g/100g
infrarrojo Cenizas 0,85 g/100g
Aminogramas Grasa (Soxhlet) 0,56 ¢/100g
Otros Proteina (Nx5,70) 10,06 a/100g
Aguas: Refarencia Bibliografica:
Bacteriologicos Humedad Método Gravimétrico NOM-116-55A1-1994.
Fisicoquimicos Cenizas Método Gravimétrico NMX-F-607-NORMEX-2002. _

iduales Grasz-g Método G_ravrmélrico NOM-086-5S5A1-1994 Apéndice Normativo C.1.1.3.1.

Aguas Residua Proteina Método Kjeldhal NMX-F-608-NORMEX-2002.

Asesorias en:
Control de Calidad
Inspecciones Sanitarias
Auditorias de Calidad

Esperando que los resultados obtenidos les sean de utilidad nos reiteramos a sus drdenes.

Desamollo de Productos ATENTAMENTE
Investigacion Apflicada CENTRO DE CONTROL
Estudios Especiales /

FDA Registrar \

Unidades de Verificacion

Ing. José Carlos Alvarez Rivero
Representante Legal
L.Q. Antonio Paz Paredes
£emi * cele Director Técnico

Los efectos de los resultados se relacionan dnicamente a los elementos ensayados. El informe de ensayo no puede ser reproducido
excepto en su totalidad. En caso de reproduccion parcial, empieo con fines legales o publicitarios, debe contarse previamente con la
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CENTRO DE CONTROL TOTAL DE CALIDADES, S.A.DEC.V.

PUEBLA N° 282, COL. ROMA, C.P. 06700 MEXICO, D.F.  TELS: (55) 5514-3391 c/8 LINEAS 5525-4010, 5207-6495

(55) 5207-6617, 5208-0123  FAX: {55) 5207-9150
T WWW.CENcon.com.mx

ALIMENTOS - BEBIDAS - MEDICAMENTOS - COSMETICOS - AGROINDUSTRIA
CENCON ® DESARROLLO DE PRODUCTOS - INDUSTRIA QUIMICA EN GENERAL

Centro de Confrol FORMATO MPA-F-027A-01-0
INFORME DE RESULTADOS DE ENSAYCS

REF; 254-11
04 Octubre 2011
0. T. B103365
Muestra 2/7.
ANALISIS: Pagina 2 de 4.
Microblologfa:
Cuenta Bacteriana GRUPO INDUSTRIAL VIDA, S.A.DEC.V.
G olifarme CALLE EJIDO No. 300
smna COL. LA VENTA DEL ASTILLERO
Estafilococos _ C.P. 45221 ZAPOPAN, JAL.
Estreplococos
E. coli AT'N: LIC. MIGUEL ANGEL GIL.
Hongos '
Levaduras Muy sefiores nuestros:
V. cholerae
Anaerobios A continuacion se serviran encontrar el informe de resultados obtenidos de una muestra enviada a
Ctros este Centro de Control el dia 30 de Agosto del 2011 para su estudio, identificada por ustedes como
se reporta:
Fisicoquimicos:
Bromatologicos FQ. 2966
Minerafes O.T.=2452 2/7 PASTA PARA SOPA
X'ﬁ!’""a*" LOTE: 3311951. CADUCIDAD: JUL 14.  LOTE: 3312163. CADUCIDAD: AGTO 14.
Niotmas LOTE: 3312172. CADUCIDAD: AGTO 14. LOTE: 3312163. CADUCIDAD: AGTO 14.
Materia Extraiia LOTE: 3312171 CADUCIDAD: AGTO 14. LOTE: 2172. CADUCIDAD: AGTO 14,
Otros LOTE: 3412293. CADUCIDAD: AGTO 14. LOTE: 3412291. CADUCIDAD: AGTO 14.
LOTE: 3412292. CADUCIDAD: AGTO 14. LOTE: 3512312. CADUCIDAD: AGTO 14.
{nstrumentales: LOTE: 3512311. CADUCIDAD: AGTO 14.
Cromalografia de Gases
Cry rafia de Liquidos R
ADQ;‘;’, Atbmica NOMBRE DEL ENSAYO RESULTADOS LIMITE DE DETECCION
Espectrofotometria Hierro 34,77 mglkg .
Infrarrojo Plomo No detectado. 0,0093 mg/L
g’:"”"gramas Cadmio No detectado. 0,051 mgilL
ros
. Referencia Bibliografica:
Aguas: Hiemo MétodoE spectrofotométrico de Absorcion Atémica NOM-117-S5A1-1904,
Baclerioldgicos Plomo MeétodoE spectrofotométrico de Absorcion Atdmica NOM-117-55A1-1994,
Fisicoquimicos Cadmio MétodoE spectrofotomeétrico de Absorcidn Atomica NOM-117-55A1-1984.

Aguas Residuales

Esperando que los resultados obtenidos les sean de utitidad nos reiteramos a sus 6rdenes.
Asesorfas en:

Control de Calidad
Inspecciones Sanitarias

Auditorias de Calidad ATENTA NTE
Desarrollo de Productos CENTRO DE NTROL
Investigacion Aplicada

Estudios Especiales .

FDA Registrar . j .
Unidades de Verificacion Ing. José Carlos Alvarez Rivero

Representante Legal
L.Q. Antonio Paz Paredes
Z cml * cete Director Técnico

Los efectos de los resultados se relacionan dnicamente a los elementos ensayados. El informe de ensayo no puede ser reproducido
excepto en su {ofalidad. En caso de reproduccién parcial, empleo con fines legales o publicitarios, debe contarse previamente con la

e e a2 m . a s s g I Y
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Centro de Confrol

ANALISIS:

Microbiologia:
Cuenta Bactefiana
Grgoiiforme
Sa ella
Estafilococos
Estreptococos

E. coli

Hongos
Levaduras

V. cholerae
Anaerabios

Otros

Fislcoquimlcos:
Bromatologicos
Minerales
Vitaminas

Aditivos
Aflatoxinas

Materia Extrafia
Otros

Instrumentales:
Cromatografia de Gases

C ografia de Liquidos

Al ién Atomica
Espectrofotometria
Infrarrojo
Aminegramas
Otros

Aguas:
Bacteriologicos
Fisicogquimicos
Aguas Residuales

Asesorias en:
Control de Calidad
inspecciones Sanitarias
Auditorias de Calidad
Desamollo de Productos
investigacion Aplicada
Estudios Especiales

. FDARegistrar
Unidades de Verificacion

CENTRO DE CON'I:'ROL TOTAL DE CALIDADES, S.A. DE C.V.

PUEBLA N° 282, COL. ROMA, C.P. 06700 MEXICO,D.F.  TELS: (55)5514-3391 c/8 LINEAS 5525-4010, 5207-6495

(55) 52076617, 5208-0123  FAX: (55) 5207-8150

www.cencon.com.mx

ALIMENTOS - BEBIDAS - MEDICAMENTOS - COSMETICOS - AGROINDUSTRIA
DESARROLLO DE PRODUCTOS - INDUSTRIA QUIMICA EN GENERAL

FORMATO MPA-F-027A-01-0

INFORME DE RESULTADOS DE ENSAYOS
REF. 254-11
04 Octubre 2011
0. T. B103365
Muestra 3/7.
Pagina 1 de 3.

GRUPO INDUSTRIAL VIDA, S.A.DE C.V.
CALLE EJIDO No. 300

COL. LA VENTA DEL ASTILLERO

C.P. 45221 ZAPOPAN, JAL.

AT'N: LIC. MIGUEL ANGEL GIL.

Muy sefiores nuestros:

A continuacion se serviran encontrar el informe de resultados obtenidos de una muestra enviada a
este Centro de Control el dia 30 de Agosto del 2011 para su estudio, identificada por ustedes como
se reporta:

FQ. 2966

O.T.= 2452 3/7 HARINA DE MAIz.
LOTE: F23413. CADUCIDAD: FEB 12
LOTE: F23213. CADUCIDAD: FEB 12

NOMBRE DEL ENSAYO RESULTADOS
Humedad (Pérdida al secado) 1168 ¢/100g
Grasa (Soxhlet) 6,60 g/100g
Proteina (Nx6,25) 7,94 g/100g

Referencia Bibliografica:

Humedad Método Gravimétrico NOM-116-55A1-1994,

Grasa Método Gravimétrico NOM-086-S5A1-1994 Apéndice Normative €.1.1.3.1.
Proteina Método Kjeldhal NMX-F-608-NORMEX-2002,

Esperando que los resultados obtenidos les sean de utilidad nos reiteramos a sus érdenes.

ATENTAMENTE
CENTRO DEﬁONTROL

ing. José Carlos Alvarez Rivero
Representante Legal
L.Q. Antonio Paz Paredes

cmt * cete Director Técnico

£

Los efectos de los resuliados se refacionan tnicamente a los elementos ensayados. El informe de ensayo no puede ser reproducido
exceplo en su totalidad. En caso de reproduccion parcial, empleo con fines legales o publicitarios, debe conlarse previamente con la
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LABORATORIO DE ALIMENTOS
DE CLAVE UNIWVOCA:  (1470-11 A CLAVE UNNOCA: 01475-11

INFORME DE RESULTADOS

RIO-DL-01B Edicién 4 Fecha de edicién: 30/04/2010

DATOS DEL CLIENTE: ORDEN DE SERVICIO: 1852-DL

NOMBRE DEL CLENTE:  GRUPQ INDUSTRIAL VIDA, $.A. DE C.V. FoLIO: 2031500

DOMICILIO: . FRM: 26/08/2011
' FEN 30/09/2011

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA: FAA DEL 29/08/2011 AL 20/08/2011

CLAVE: HARINA DE MAIZ PAGINA 3 /8

DENOMINACION DEL PRODUCTO: HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO / 1KG

MARCA: MASECA

F. CADUCIDAD: 15 FEB 12

LOTE: F23213/F 23413

No. PIEZAS: 4

OTEMPERATURA DE RECEPCION: AMBIENTE

TEMPERATURA DE MUESTREQ: NO INDICADA

FECHA DE MUESTREO: NO INDICADA

HORA DE MUESTREO: NO INDICADA

A continuacion se dascriben los resultados de los parametros selicitados por ustedes, mismos que avalan Unicamente a la(s) muestra(s) entregada(s)

por el cliente y recibida(s) por el laboratoria de pruebas del Consejo para el Fomento de la Calidad de la Leche y sus derivados, A.C.

CLAVE UNIVOCA 01472-11

. METODO DE
‘PARAMETROS EVALUADOS RESULTADOS UNIDADES INCERTIDUMBRE PRUEBA

RACTERIAS MESOFILICAS AEROBIAS 16 000 UFC/g de Bacterias aerobias en - NOM-092-5SA1-

placa en agar cuenia estandar 1994
ircubada 4Bh a 35°C

‘COLIFORMES TOTALES 340 UFClg en placas de agar rojo violeta - NOM-113-88A1-
bitis, incubados a 35°C duranie 24h 1994

ESCHERICHIA COLI Menos de 0,3 NMP/g - NOM-145-55A1-
1994

MOHOS Menos de 10 UFC/g de mohos en agar papa NOtA-111-SSA1-
dextrosa acidificado incubadas & 1994

O 25°C durante 5 dias

LEVADURAS Menos de 10 UFClg de levaduras en agar papa NOM-111-55A1-
dextrosa acidificado incubadas a 1594
25°C duranie 6 dias
SALMONELLA Ausencia de Salmonglla en 25 g de muestra NOM-114-55A1-
1994
STAPHYLOCQCCUS AUREUS Menos de 100 UFCHy - NOM-115-55A1-
1694

- Menos de 0,3 NMP/g indica que no hubo desairollo de E.coli en el medio, por lo que 5¢ interpreta come negativo a £.coli.
_ Menos de 100UFC/g indica que no hubo desarrollo de 5. aureus en |a primera dilucion en el medio, por lo que s¢ interpreta como negativo a 5. aureus.
El Laboratorio de pruebas del COFOCALEC establece que fa informacién contenida en este documento, no podra ser reproducida ni parciat ni totalmente , sin la aprobacion
por escrito def Laboratorio de pruebas del COFQCALEC, AC. Se anexa al presente informe de resultados el formato de evaluacion de satistaccion del cliente.
ATENTAMENTE ~

*

LILLLLL )l
DIRECCION Df LAJORATORIO '

FA Fecha de aplicacidn de andlisis.
F.RM. Fecha db recepcion de la muestra.
F.EN Fecha de elaboracion de informe.

Av. México #2269, Col. Ladrén de Guevara, C.P. 44600 Guadalajara, Jalisco
contacto@aiimenlab.com.mx www.alimenlab.com.mx
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Centio de Confrol

ANALISIS:
Microblologia:

Cuenja Bacteriana
Grl liforme
Sal ella

Estafilococes
Estreptococos
£ col
Hongos
Levaduras

V. cholerae
Anaerobios
Oftros

Fisicoquimicos:
Bromatoldgicos
Minerales
Vitaminas

Aditivos
Aflatoxinas

Materia Extrana
Otros

Instrumentales:
Cropatografia de Gases

c rafia de Liquidos

Absdrcion Atbmica
Espectrofotometria
Infrarrojo
Aminogramas
Otros

Aguas:
Bacterioldgicos
Fisicoquimicos
Aguas Residuales

Asesorfas en:
Control de Calidad
inspecciones Sanitarias
Auditorias de Calidad
Desarrollo de Productos
investigacion Aplicada
Estudios Especiales

. FOA Regislrar
Unidades de Verificacion

CENTRO DE CONTROL TOTAL DE CALIDADES, S.A. DE C.V.

PUEBLA N° 282, COL. ROMA, C.P. 08700 MEXICO, D.F.

TELS: (55) 5514-3391 o/8 LINEAS 5525-4010, 5207-6495
{55) 5207-6617, 5208-0123  FAX: (55) 5207-9150
WWW.CEncon.com.mx

ALIMENTOS - BEBIDAS - MEDICAMENTOS - COSMETICOS - AGROINDUSTRIA
DESARROLLO DE PRODUCTOS - INDUSTRIA QUIMICA EN GENERAL

FORMATO MPA-F-027A-01-0
INFORME DE RESULTADOS DE ENSAYOS

REF: 254-11
04 Octubre 2011
O. T. B103365
Muestra 4/7.
Pagina 2 de 3.

GRUPOQ INDUSTRIAL VIDA, S.A.DEC.V.
CALLE EJIDO No. 300

COL. LA VENTA DEL ASTILLERO

C.P. 45221 ZAPQOPAN, JAL.

AT'N: LIC. MIGUEL ANGEL GIL.

Muy sefores nuestros:

A continuacion se serviran encontrar el informe de resultados obtenidos de una muestra enviada a
este Centro de Control el dia 30 de Agosto del 2011 para su estudio, identificada por ustedes como
se reporta:

FQ. 2966 -

O.T.= 2452 4/7 ATUN EN AGUA.

LOTE: PES11229. CADUCIDAD: AGTO 15
LOTE: PES11217. CADUCIDAD: AGTO 15

NOMBRE DEL ENSAYO RESULTADOS
% Hojuela 54,19 g/100g
% Trozo 4581 a/100g
Referencia Bibliografica: '

Hojuela NOM-084-5CFI-1994.

Trozo NOM-084-SCFI-1994.

Esperando que los resultados obtenidos les sean de utilidad nos reiteramos a sus 6rdenes.
ATENTA NTE
CENTRQ DE CONTROL
i

Ing. José Carlo Alvarei Rivero
Representante Legal
L.Q. Antonio Paz Paredes

cml * ccte Director Técnico

£

Los efectos de los resultados se relacionan Gnicamente a los elementos ensayados. El informe de ensayo no puede ser reproducido
excepto en su totalidad. En caso de reproduccion parcial, empleo con fines legales o publicitarios, debe contarse previamenie con la



SISTEMA PARA EL DESARROLLO
INTEGRAL DE LA FAMILIA JALISCO

PEDIDO
[ 110542

No.

of-Co-02/j1~2/)

AV, ALCALDE No. 1220, COL. MIRAFLORES, CP 44270 TELS. 3030-3854, 3030-4606/07 FAX, 3030-4615 R.F.C. SDI-T70210-DE 9 GUADALAJARA, JAL.

Nombre del proveedor GRUPO INDUSTRIAL VIDA SA DE CV DlA| MES | ANO
Direcclén EJIDO # 300 Teléfono [32-08-04-00 27 | 07 {2011
No. Fax 32-08-04-00 Departamento NUTRICION ESCOLAR .
Condiciones CREDITO 30 DIAS  {Solicitud 333 Representantes Alberto Aldaz
[Partida_[Cantidad Unidad Descripcién Precio unitario Total
3 85683 KILO HARINA DE TRIGO INTEGRAL PARA HOT CAKES 14.120 1,209,843.960

NOMBRE DEL PRODUCTO .
Harina De Trigo Integral Para Hot Cakes

Harina de trigo integral prepafada para hot mkas adicionada con hierra v 4cido folico,
envasado en materiales inocuos y resistentes, de tal manera qua no reaccione con el
producto o altere las caracteristicas fisicas, quimicas y sensoriales. en presentacion de 1 kg.
el empaque cdecuvc es en cajas de cartdn corrugado con 10 paquetes.

Debera declarar fecha da caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido
neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que establece la
NOMOS?-SCFUSSM -2010 fa tinta no debe contener plomo, en envasa deberd identificar el
modo de preparacion y conse aén .

ESPECIFICACIONES:-

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES ',
Color; Blanca o igeramente . amanllo caradensuco
|Apariencia:Polvo fino, uniforme.
Olor: Caracteristico de! producto, sin nmgun olor extrafio.
Sabor: Farindceo caracteﬂstlco del producto sin sabores extraﬁos o d&sagradables

2.- CARACTERISTICAS FISICO—QUIMICAS‘
Humedad: 12% M&xdimo. )
Proteina: 7 % Minimo. .

Extracto etereo; 1% Mfnimo; 5, &~
Acido filico: 2 mg/Kg. Minimo.
Fibra dietetica: 4% Ménimo.

Hierro ( come ion ferroso): 35 mg/kg. Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesafilicos Aerobios: 500,000 UFC/g Maximo
Coliformes Totales: <30 UFCrg, -

S. Aureus: Negativo )
Salmonella ( en 25 g): Negativo P,
Hengos y Levaduras: 300 UFC/g Maxtmo PR .
Acido féico: 2 mg/kg, Minimo, . -~ et
Hierra { como ion ferroso): 35 rng.’kg Mlmmo

E. Coli: Negativo.

[Aflatoxinas: 20 mg/kg. Max:mo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS ;
Plome: 0.5 mg/Kg. Maximo. .. -
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo. *- '~ .

5.- MATERIA EXTRARA  + : ' o
No mas de 50 fragmentos de msecta no més de un pelo de roedory estar excento de
excretas en 50 gr. de producto. v,

6.- ADITIVOS
Soclamente estin permitidos los adrtwns sefialados en el apendme normativo A de la
NOM-247-SSA1-2003 . 8 . )

[7.- VIDADEANAOUEL s [

El producto deber& conservarse en buen estado y sin mmbms en sus proptedades
fisicoquimicas, microbiclogicas y senseriales por espacic de seis meses a partir de la facha
de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
NOM-247-85A1-2008

NOM-251-S5A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { Punto 2.26 Harina de

trigo y 2.27 Harina para hot-cakes)
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Cartidad

Unidad

Deacripclén

Precio unitario

Total

Fartida
4

*1638122

PIEZA

PASTA PARA SOPA

NOMBRE DEL PRODUCTO .
Pasta Para Sopa (espaguetti, fideo n*0, fetras, semilla de meldn, macarrén)

Mezcla de trigo y una cantidad adecuada de agua la acual es sometidas coccién, extruccién
Iy corte. Envasado en bolsa de polipropileno trasnparente en 200 g.

Se debera entregar la cantidad total de la compra do manera equitativa dividida en las 5
jvariedades de sopa, empaque coleclivo en cajas de carton comugado,

Debera dectarar fecha de cadudidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido
neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que establece la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. la tinta no debe contener plomo, en envase debers identificar
el modo de preparacidn y conservacidn de! alimento. .

ESPECIFICACIONES:

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color; Caracteristica del producto, amarillo.

|Apariencia: No debe presentar agrietamiento y/o estrellamsento

Olor. Caracteristico del producto sin presentar olores extrafios o dmgradahles
Sabor: Ca:acterlsﬂco del producto sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2, CARACTERISITCASFISICO-QU[MICAS
Humedad: 15% Mé&ximo..

Centzas: 1.2% Maims. — E4TOCKD B 2?/ Nen

Acido félico: 2 mg/ Kg Minimo.
Hiemo: 35 myg/ Kg Minimo.
|Aflatoxinas: 20 ngKg Maximo,

3.- CARACTERISTICAS MICROBICLOGICAS
Mesaofiticos Aerobios: 50,000 UFC/g Méxlmo
Coliformes Totales: <30 URCla.; ;-
Salmonela { en 25 g): Auserte;
Hongos: 300 UFC/g Maximo.
Levaduras: 100 UFC/g Maximo.
E. Coli: Ausente,

4.- CONTAMINANTES Qulmcos
Plomo: 0.5 mg/Kg. M&dmo. - . | ; -
Cadmio: 0.1 mg!Kg Maximo.: *

5.- MATERIA EXTRARA
No mas de 50 fragmentos de msecto no mas de un pelo de ruedor y aﬂar excento de
excretas en 50 gr. de producto -

6.- ADITIVOS )
Solamente estan pewnltsdos los aditivos sefialados en el apand’ ce normativo A de la
NOM-247-S5A1-2008

7.- VIDADE ANAQUEL . ...
E) producto debera conservarse en  buen ostado ¥ sin cambios en sus propiedades -
fisicoquimicas, microbiclogicas y sensoriales por &cpaao de seus meses a pamr de la fecha
de envasado y procesado, .
8,- REFERENCIAS APLICABLES S0LO: A ESPECIFICACIONES DEL PRODUCT 0.
NOM-247-55A1-2008. . )

NOM-251-S5A1-2009. ..

Manual de Especificaciones Técmws de Calidad DIF NACIONAL. { punto 2.36 pasta de
harina para sopa)

3390

5,553,236.970)
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Harina de malz nixtamalizada, empacada en papel VLH-80 los uficientemente resistente, en
presentacidn de 1 kg.el empaque colectivo es bolsa de polietileno transparente con 10
pagquetes.

Deberd declarar fecha de caduddad, nidmero da lote, infarmacién nutrimental, contenldo
neto, nombre y domicilio del fabricants, debe cumpl:r con lo que establecs la
NOM-051-SCFYSSA1-2010 |a tinta no debe conlener plomo, en envass deberd identificar el
imodo de preparacién y conservacién del aliments,

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTER.ISTICAS SENSORIALES

Color: debe ser blanco amarillento & caracteristico de la vanedad del grano empleado.
Aspecto: Debe ser granuteso con una finura tal que ef 75% como minimo pase a través de
un tamiz de 0.25 mm de abertura de malla.

Olor: Debe ser caracteristico de! producto y no tener ningin olor extrafio ni signos de
rancidez.

Sabor: Debe ser caracteristico dal pmdud.o ¥ no tener ningdn sabor extrafio ni signos de
rancidez. -

2.- CARACTERISITCAS Fismooulmcas
Humedad: 11% Méximo, . 3
Proteina : 8% Minimo*

Extracto Etéreo: 4% Minimo.

Aflatoxinas12 mg/Kg. maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 50,000 UFC/g Maximeo.
Coliformes Totales: 100 UFCJg Méxlmo -
S. Aureus: Negativo,

Salmonella { en 25 g): Negativo.
Hongos y Levaduras: 1,000 UFC/ g
E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS‘
Plomo: 0.5 mg/Mg. Méximo. .
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo. .-

5.- MATERIA EXTRANA
No més de 50 fragmentos de insecto, no més de 1 peio de ruedor y estar excento de
excretas en 50 g de producto. f . s

6.- ADITIVOS
Antioxidantes, hwnectanles. reguladotes del pH, estabilizantes, cotoram%, saborizantes y
aromahzames

7.- VIDA DE ANAQUEI. . '

El producto deberd cmservarseen buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiclogicas y sensonalai por espaao de seus meses a pamr de la fecha
de envasado y procesado, :

8.- REFERENCIAS APLfCABLES SOLO A ESPECIFICACIONES DEL PRODUCT 0.
NOM- 247-551-2008 =~ .
NOM-251-SSA1-2009, . .-

{Manual de Especificaciones’ Técmms de Calidad DIF MACIONAL. {punta 225 harina de

malz nixtamalizada)

Partida_Cantidad Unidad Descripcién Precio unitario Total
5 |» 648308 KILO. HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA 7.950 5,154,764,100)
NOMBRE DEL PRODUCTO
Harina De Malz Nixtamalizada
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

JAvena en hojuela, envasada en bolsas de polletilenc calibre 150 a 250, sellada
térmicaments, de tal manera que no alters la calidad del producto, que sea resistente e
inocuo que panmita mantener intacta las propiedades del afimento. El alimento sera
entregado en paguetes de 500 gr. el empaque colectiva es en bolsa de polletileno
transparente con 40 paquetfes. .

Debera dedarar fecha de caducidad, nimern da Iote. informacdién nutrimental, cortenido
neto, nombre y domicilio dei fabricante, debe cumplir con o que establecs la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 la tinta no debe contener plomo, en erwase debera identificar !
modo de preparaaén y ounservauén

ESPECIFICACIONES v

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Varfa de crerna a crema grisacea;.

Aspecto:” Laminas, hojuelas pequefas y b!andas

Olor. Caractérisitico del producto y no presentar signos de ranqdaz u atro olor extrafio.
Sabnr Cara::tansmoo del producto y no presentar 5|gnos de rancidez u otro sabor extrano.

2 - CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12% Maximo. ..

Proteina:: 11.6% Minimo,

Extracto Etéreo: 5% Minimo.

Allatoxinas : 20 mg/Kg Méximo.

B T PP

3.- CARACTERISTTCAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerabios: 10,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales:- <30 UFC.‘
5. Aureus: Negativo. :
Salmonela { en 25 g); Negativo: ™
Hongos y Levaduras: <300 UFC/ g.
E. Coli: Negawo

4.- CONTAMINANTES aulmicos
Plome: 0.5 mg/Kg. Maximo:;
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maxim

R " E
5. MATERIA EXTRANA :
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor Y estar excento de
excretas en 50 g de pruducto

6.- ADITIVOS R . -
Los permitidos par la secre!aﬁa de Salud y los que se mencmene en Ia
NOM-247-55A1-2008. Apendice nommativo A

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deber# conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiokogicas y sensonales por espacio de seis meses a partir de ka fecha
de envasado y procesado. : ‘

8.- REFERENCIAS APL!CABLES s0Le° A ESPECIF!CACIONES DEL PRDDUCT 0
NMX-F-289-1977 e (218,

NOM-251-55A1-2008 :
Manual de Espectﬁmuonw Témlcas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.9 avena en
[hojuelas)

Partida_[Cantidad Unidad Descripcién Precio unitario Total
8 |/874315 | PAQUETE |AVENA 5.290 3,028,126.350
NOMBRE DEL PRODUCTO !
[Avena en Hojuela de 500 g.
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Fartida

iCantidad

Unidad

Descripcién Pracio unitaria

Tatal

b 307560

PAQUETE

CEREAL DE TRIGO INFLADO 5.500

NOMBRE DEL PRODUCTO
Cereal de Trigo Inflado
Cereal de trigo inflade, endulzado, envasado en bolsas de polipropilens fransparente de alta
densidad calibre 240, en presenlaaén de 250 gr. Empague colectiva en bolsa de polietilena
transparents con 32 paqueles,

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero da lote, informacién nutimental, contenido
neto, nombre y domicilio ded fabricante, debe cumplir con la que establece la
NOM-051-SCFUSSA1-2010 la tinta no debe contener plomo, en envase deberd identificar
moda de oonaervacién

ESPECIFICACIONES

1. CARACTERISTICAS SENSOR!ALES
Color: Caracteristico.

(Aspects: Caracterisitco

Ofor: Caractedisitco

Sabor: Caracteristico,

2.- CARACTERISTICAS FISICO—QUIMICAS
Proteina: 4. 7% Minimo.

3.- CAR,ACTERISTlc;As MICROBIGLOGICAS
Mesofilicos Aeroblos: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g Maxima.
Motios: 300 UFClg Maxima.

Levaduras: <10 UFClg Maximo.

E. Coli: <3 NMP/g M#&ximo,

S. Aureus: <10 UFC/g Maximao.

[Aflatoxinas: 20 mg/Kg Maxlmo . PR
Salmonella: Negativo, ' i ! )

4. - CONTAMINANTES QUINS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo

5.- MATERIA EXTRANA - - N
No mas de 50 fragmentas de msedc no mas de un pelo de roedor y wtar exoento de
excretas en 50 gr de produc.m 0.

6.- ADITHVOS (anhc)ddantes) N - ST
Aplican las que se mecionan en la NOM-247—SSA1 2009 Do

7.- VIDA DE ANAQUEL .. .- -
Vida de anaquel minima de 3 meses’

8,- REFERENCIAS APLICABLES SOLO A ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
NMX-F-475-5CF1-2005 N
NOM-251-85A1-2009

Informacién extraida de marcas comeruales
NOM-247-5SSA1-2009 R B

’

1,691,580.000

|Nota LICITACION PUBLICA LOCAL 02-2011 ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, PARA EL PERIODO SEPT. A DIC.

2011, LAS ENTREGAS SE REALIZARAN DE ACUERDO ALAS CANTTDADES Y FECHAS SENALADAS EN EL ANEXO CORRESPONDIENTE.

Q

SUB TOTAL
VA
RETENCION LS.R. 10%
EXENTOS
© TOTAL

iecisiete millones novecientos veintitres mil quinientos c_yarénta:’y'nueve pesos 78/100 M.N.

17,923,549.780

0.000

17,923,549.780




LAS FACTURAS SE RECIBIRAN PARA SU REVISION LOS LUNES Y MARTES DE 9:00 A 14:00 HRS.

LUGAR JE ENTREGA ALMACEN GENERAL DE DIF JALISCO CON DOMICILIO: JUAN TABLADA #1281 COL. MIRAFLORES, GUADALAJARA. JAL.
ACOMPARAR CON COP1A DEL PEDIDO Y ORIGINAL DE LA FACTURA CON 4 COPIAS,

L

Para la firma del contrato: .
Debera presentar los siguientes documentos en la direccidn jurfdica

o Original y fotecopia de la céduta de inscripcién en ef Registro Federal de Contribuyentes.

o Original o copia cerlificada ante Notarfo Publico de! poder notarial y fotocopia, con e que se acredite ka personalidad def Representante Legal para las parsonas
Morales y en su caso Personas Fisicas, mediante Poder General para actos de administracion, Especial o da Dominio, que la faculte para la fimna del contrato que
resulte del mismo.

o Original y copia del acta constitutiva de la persona moral o en su caso acta de nacimianto tratandosa da persona flsica.

© Original y copia de |a Identificacién Oficial de la persona que comparezca a fimar el contrato.

Asl mismo, el proveedor debera constituir garanifa de cumplimiento del contrato en cualquiera de las siguiantes formas:

o Cheque certificado, !a cual sa regresara una vez que se haya verificado el cumplimiento del contrato.
© Deposito hancario, la cual se regresaran una vez que se haya verificado el cumplimiento del contrato.
o Fianza expedida por una Institucién Mexicana, legalmente autorizada y se regresara posterior a un afio,

Cualquiera de las tres apciones, deberan ser por un importe del 10% (diez por ciento) del monto total de lo que se fe adjudique después del | VA, contados a partir de la
fecha pactada para la entrega de la totalidad de la mercancia. La fianza deberd de especificar claramente que sa expide para garantizar el fied y exacto cumplimiento de
las especificaciones y obligaciones contraldas mediante contrato, segin caracteristicas, cantidad y calidad que se describen en la propuesta presentada, debera ser
otorgada a favor del Sistema para sl Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco, y se p tard 5 dias habiles posteriores a ta firma del contrato, de no
presentar dicha garantia se cancelard el contrato y pedido respectivo.

Fecha de Entrega del 03/08/2011 al 30/1 /2011

PG 2301 JUR 6037 Jsp 44 Jum Jso  [Mp  [229° TTipo de Racurse [ESTATAL [Folio de Compromiso [50360

O

 Autorizd

DIRECCION GENERAL,

ADMINISTRATIVA
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GUADALAJARA, JAL. A 30 DE JUNIO DE 2011

. ANEXO &
’ PROPUESTA ECONOMICA
LICITACION PUBLICA LOCAL 0212011 i
MALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES™

"COMITE" DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADQ DE JALISCO
PRESENTE

PRECIO
PARTIDA CANTIDAD ' ARTICULO UNITARIO TOTAL
2 484782 |SOYA TEXTURIZADA PAGUETE DE 330 GRAMOS. 3 482 |$ 233664024
3 85683__ [HARINA DE TRIGD INTEGRAL PARA HOT CAKES BOLSA DE 1 KILO s 149218 1.209,843.95
PASTA PARA SOPA (SPAGUETTI, FIDEO No. 0, LETRAS. SEMILLA DE MELON,
4 1,638,123 |MACARRON} PAQUETE DE 200 GRAMOS. 8 339 |5 5563,236.97
5 B48.358 _ [HARINA DE MAJZ NIXTAMALIZADA BOLSA DE 1 KG 5 795|%  5154,765.10
5 V77,222 |ATUN ALETA AMARILLA EN AGUA LATA CONTENIDO NETO 170 GRAMOS. 5 720 % 127599840
@( 7- 396,171 _|SARDINA EN SALSA DE TOMATE LATA CONTENIDO NETO 425 GRAMOS, s 1380 |$  5467,159.60
8 574,315 |AVENA EN HOJUELA PAQUETE DE 500 GRAMOS, s 529 |3 3,035,126.35
‘ B 421,310 [LENTEJA CHICA BOLSA OE 500 GRAMOS. s 632|%  2662679.20
10 85683 _ |ACEITE DE CANOLA BOTELLA DE 500 MILILITROS. s 113118 969.074.73
11 2928 [ACEITE DE CANOLA BOTELLA DE 1 LITRO. s 2216 | $ £4,884.48
12 4698360 |GALLETA INTEGRAL PAQUETE DE 30 GRAMOS. 5 075 S 3,523770.00
18 307,560 _ JGALLETA INTEGRAL SABOR NUEZ FAQUETE DE 510 GRAMOS. s 1165 |5 3.563,074.00
19 307,560 _ [CEREAL DE TRIGO INFLADO PAQUETE DE 250 GRAMOS. s 550]%  1691,580.00
_ SUBTOTAL: $  35530,841.23
. (VA 5 0.00

GRAN TOTAL: 3 36,530,841.23

DECLARC BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE LOS PRECIOS COTIZADOS TIENEN LINA VIGENCIA DE 30 DIAS NATURALES CONTADOS APARTIR
DE LA APERTURA DE LA PROPUESTA ECONOMICA Y QUE SON ESPECIALES A GOBIERNO, POR LO CUAL SON MAS BAJOS DE LOS QUE RIGEN EN EL

,.an 0o,
.—""-

EPRESENTANTE LEGAL

GRUPO INDUSTRIAL ViDa, $4. DB (v

Ejido No. 300 La Venta de] Astillero -
A Zapopan, Jalisco. C.P. 45221

- 74 ,7/‘») & RFC: GIV 970203181

GRUPO INDUSTRIAL VIDA. S.A. DEC.V.
Calle Ejido No. 300 La Venia del Asliflero. Zapopan, Jalisto, México C.P. 45221
’ Tel. +52 33 3208 0400
www.grupovida.com e-mail: oficinas@grupovida.com

/)

-\
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A .\ fox OF (33) 36715068 / QI BOO) 4000444
N www grupoinm
1 Zapopan, Jalisco 29 de Junio de 2011.
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il K ANEXO 6
. Propuesta Econémica
= 2 LICITACION PUBLICA LOCAL 02/2011
:&’ i “ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES”
iyl B f
: __;'f /JCOMITE” DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONBES DEL SISTEMA PARA EL
o ‘ ' DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE JALISCO”
- PRESENTE )
o\ N7
) ;g ’
4 H Y/
= Yy
N
28 Partida | Cantidad Articulo Precio Total
i Unitario
2 ¥ '} '+ :Bebida de Soya(Paquete 240.¢) $11.95 $3'675,342.00
i
1 B

5

aitatnsasinie oo s

SUBTOTAL |L$3675.342.00
IVA. |$
GRAN TOTAL | $3,675,342.00 /

| rws r=g ARt
vl
Fd

CANTIDAD CON LETRA: < Tres millones seiscientos selenta y cinco mil trescientos
cuarenta y dos pesos 00/100 M.N. >

@(' Financiamiento de pago: 30 dias héb/ >\ | Q I
7)) | [

i

¥

3 Declaro bajo protesta de decir verdad que los precios cotizados tienen una vigencia de 30 dias
% naturales contados a partir de la apertura de la propuesta econémica y que son especiales 4
i

Gobiemo, por lo cual son mas bajos de los que rigin en el mercado.
."\"”_’-
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